
Jurygrupper SM i Mathantverk 2023

# Kategori Klasser Juryordförande Jurymedlem Jurymedlem Jurymedlem Jurymedlem

1 Hantverksdryck Kombucha Ingela Svanström
Martin Ragnar, Svenska 

Dryckeakademin

Gertrud Edström, Slow Food 

Gästrikland

Maria Zihammou, Matjournalist 

och kokboksförfattare 

2 Hantverksdryck/Mejeri
Bär- och fruktdryck // Småländsk 

ostkaka

Mats Carlehög, juryordförande 

hantverksdryck

Stina Algotsson, juryordförande 

mejeri

Fredrik Rumenius, Ankan & 

Hästen

Emanuel Eriksson, 

Kålrotsakademin
Dan Lexö, Stjärnkock

3 Hantverksdryck Glögg, Äppelmust Kimmo Rumpunen
Mats-Eric Nilsson, journalist, 

författare
Markus Fellin, Kock

Linda Martinsson, Västra 

götalandsregionen, områdeschef 

måltider
Maria Nehme O´neill, RISE

4 Fiskförädling
Gravad fisk, Kallrökt fisk, 

Värmebehandlad fisk
Ilona Miglavs

Katja Palmdahl, kock, Smaka på 

Västsverige-ambassadör

Laurel Ekström, Slow Food 

Stockholm

Christian Tsangarides, Low impact 

fishers of Europé

Louise Conradsson, Borås TME, 

Protokoll

5
Fiskförädling/Bär-, frukt- & 

grönsaksförädling

Inlagd fisk, övrig sjömat // 

Kryddad marmelad

Viktor Vesterberg, juryordförande 

fiskförädling

Tua Wigforss, juryordförande bär-

, frukt & grönsaksförädling

Anna Henning Moberg, 

Axfoundation

Elisabet Hallgren, Frukt- & 

grönsakshandlare, Pernwalls

6 Bageri Bullar Manfred Enoksson
Marie Andreasson, Slow Food 

Skåne

Magnus Gröntoft, 

Måltidsakademin

Charlotta Sturnegk, kock och 

kokboksförfattare

7 Bageri Smaksatt bröd Caroline Lindö 
Anton Schäd, Kock, Bondens 

skafferi Väst

Lisa Valleräng, agronom, 

Matvärden

Carl-Johan Settergren, Kock & 

Sommelier

Charlotte Berg, Turistrådet 

Västsverige, Protokoll

8 Bageri Surdegsbröd med vete Sebastien Boudet Martin Thom, Köksmästare Åhaga Sanna Lindberg, Ölexpert
Anna Starbrink; Riksdagsledamot 

(L)                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                             

9 Bageri
Knäcke & Hårt tunnbröd, 

Surdegsbröd med råg
Lotta Kristensson

Johan Tyrén, kock Gastronomi 

Elva
Linda Elverstig, Matvärden Karin Lind, Systembolaget

10
Bär-, frukt- & 

grönsaksförädling/Charkuteri
Färskkorv // Ättiksinläggningar Patrik Sewerin

Ragnar Martinsson, Niehku 

Mountain Villa
Michaela Saax, Smakriket Klara Båth, RISE

11 Bär-, frukt- & grönsaksförädling Chutney & Matsås Erik Måneld
Göran Nilsson, Almåsa gymnasiet 

kocklärare
Lotta Hultén, Passion för mat

Carolina Soudah. Sommelier, 

matskribent

12 Bär-, frukt- & grönsaksförädling
Klassisk marmelad, Mjölksyrade 

grönsaker
Carina Brydling

Mats Ahlberg, Almåsa gymnasiet 

kocklärare

Johan Olovson, E-strateg, Borås 

kommun

Eva Francke, Elmia exhibition 

manager

13
Bär-, frukt- & grönsaksförädling/Övrigt 

mathantverk
Innovativt mathantverk, Sylt Lena Flaten

Patricia Evans, Slow food 

Stockholm

Eva-Lena Skalstad, 

Naturskyddsföreningen
Emil Östlund, Journalist

14 Övrigt mathantverk Glass & sorbet Thorkil Boisen Patrick Palmdahl, Kock
Jon Hjarne. Enhetschef Borås 

kommun

Lena Björkqvist, Länsstyrelsen 

Västra Götaland, 

styrelseordförande LPIV

15 Mejeri
Färsk syrad ost, Mognadslagrad 

syrad ost, Mjuk & halvmjuk kittost
Anna Kaijser

Bianca Denvall, Reko mat i Lund 

AB, Reko Deli
Casper Berndtsson, Kock, Gujju

Bodil Cornell, 

Eldrimnerambassadör
Christian Sjöland, Axfoundation

16 Mejeri
Stekost, Övrig ost pasta filata, 

övrig ost salladsost
Malin Ek

Danielle Brooks, kock, Coop 

provkök

Monika Johansson, Mjölkforskare 

SLU

Chatrin Jakobsson, Blommor & 

Brie

17 Mejeri
Övrig ost övriga , Mjuk 

vitmögelost,
Cinzia Paulsen

Karin Hermansson, Kock, Karin 

och maten
Sigrid Bundy, Möllans ost Kristina Hansén, Land lantbruk

18 Mejeri
Pressad ost/hårdost, Svensk 

hårdost, Övrig ost oljemarinerad
Kerstin Johansson

Anna Groneberg, Gunnebo 

Kaffehus och krog
Anders Westerberg. Levande ost

Ulrika Åkesson, Bryggeriet i 

Götene

19 Mejeri
Smaksatt stekost, smör, 

Blåmögelost
Kristina Åkerno

Tove Arreklev, Kock Gunnebo 

kaffehus & krog
Thea Johansson, Möllans ost Lisa Ekman. SLU

20 Charkuteri
Värmebehandlad korv, Lufttorkat 

kött, Övriga charkuteriprodukter
Niklas Sundström Niki Sjölund, Kock,  författare Lasse Nordling, Matfilosof

Lina Andersson Fasth, generation 

waste 

21 Charkuteri
Värmebehandlat kött, Lufttorkad 

korv
Jurgen Körber Reinhard Nitsch, M Food Group Thomas Eidefors, Kock

Anette Fleischer, upphandlare 

Borås kommun
Susanne Jeaggi, tolk

Med reservation för att ändringar kan förekomma ända fram till tävlingsstart

mailto:reinhard.nitsch@m-foodgroup.de

