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! et dr roligt att gora ost, det ar hérligt med fjéllkor och

MAT H A N T\/ E R ]<S H U S E T det dr gott att leva och bo i en by med sa manga enga-
gerade ménniskor. Agnes Otterbech stralar nir hon

visar upp det nya mejeriet i Mathantverkshuset Vuol-

lerim Delikatesser.
Har planerar hon att ysta cirka 9 000 kg ost per ar av den

fina obehandlade fjallkomjélken fran Vuollerim Gard. De utsokta
hardostarna har namn efter korna pa garden, forst ut dr Garda,
TEXT Inez Backlund = FOTO Karina Lindh och Eva Juntti Berggren en vilsmakande ny ost pa den svenska hantverksmarknaden. I
mejeriet gors ocksa yoghurt, firskost med nordliga smaker och
en helt unik variant av den i Norrbotten sa populéra kaffeosten;

I VUOLLERIM VID POLCIRKELN INVIGDES I BORJAN AV SOMMAREN DET firskgriddad Fyillko-ost.
NYA MATHANTVERKSHUSET. HAR KOAR FOLK FOR ATT FA SMAKA OSTARNA ~ Det blir dessertostar ocksa s smaningom, siger Agnes.
YSTADE PA FJALLKOMJOLK FRAN DET NYA MEJERIET ELLER ATA EN
VUOLLERIMRULLE, BYGDENS EGNA INNOVATIVA VARIANT PA SNABBMAT. 1 SAMBAND MED att Jokkmokks kommun blev Matlandet Sveri-

ges huvudstad 2014 utlystes en tavling i basta mathantverk. Hir
sdg Vuollerimrullen dagens ljus. En innovativ produkt dar de
lapplandska ravarorna moéter det asiatiska koket. En riktig Slow-
food-snabbmatsprodukt som kan tillverkas bade utomhus och
inne. Vuollerimrullen fick ett varmt mottagande.

Bygdebolaget ~Mathantverkshuset ~ Vuollerimdelikatesser
bildades och bjod in till samarbete om att skapa ett gemensamt
mathantverkshus mitt i byn med plats f6r bade mejeri och pro-
duktionskok. Ett omfattande arbete med manga ideella timmar
péaborjades. I viras naddes mélet for etapp ett, nir mejeriet invig-
des den 6:e juni.

MJOLKEN TILL MEJERIET kommer frin fjillkorna pa Vuolle-
rim Gard. De verkar gilla att fa besk. Kommer fram och hilsar
glatt. P4 garden finns flera unika genetiska linjer och nagra av Sve-
riges mest intressanta fjallkor. Asta hor till en fin gammal linje,
liksom Girda, Sia, Sabina och Myra. De 4r snélla och friska med
generellt liga celltal i mjolken. Flera av dem mjolkar ocksa bra for
sin ras. Hygienen ar viktig, korna mjolkas i celltalsordning och
analyser gors regelbundet.

- Fjallkor ger normalt inte sa stora mangder mjolk, men de
ger istallet en mjolk med unika egenskaper, som ger ett hogt ost-
utbyte, sdger Evalena Skalstad, som dr en av gardens tre koskétare.

- Vi utfodrar inte korna for att fa volym, utan for att fa mjolk
med niringsimnen som har de basta egenskaperna att ysta pa.
De dter i huvudsak gardens gris, ho och ensilage, siger Evalena.

Fjillkorna har funnits pa garden sedan 2013 och Bidra ideell
forening tog 6ver verksamheten varen 2018. Malsdttningen &r att
bevara fjillkorasen och att halla landskapet 6ppet.

- Ungefir hilften av mjolken gar till Agnes mejeri i Mathant-
verkshuset. Mellan 450 och 500 liter per gang transporteras till
henne, resten tar Norrmejerier hand om. Arsproduktionen ir to-
talt 180 000 kg.

BYGGNADEN dir Mathantverkshuset nu finns var tidigare bank
och kladbutik. Dar fanns ocksa en killare som nu forvandlats till
ett perfekt mognadslager for ost. Inte ens den heta sommaren
2018 har kunnat péaverka temperaturen dér. De vackra och vil-
smakande hardostarna mar gott pa sina hyllor.
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KARINA LINDH ir vd f6r Mathantverkshuset Vuollerim Delika-
tesser och idéskapare till Vuollerimrullen. Tillsammans med flera
andra utvecklade hon smakerna och tillverkningen. Karina berit-
tar om etapp tva, med produktionskaok, butik och café. Nar allt 4r
klart ska det sjuda av liv i hela byggnaden, lokala mathantverkare
ska kunna producera och silja sina produkter, ortsbor och beso-
kare kunna handla i delikatessbutiken och fika i caféet samtidigt
som de tittar in pa produktionen.

- Detta hade aldrig gitt om vi inte varit s manga som jobbar
tillsammans, det dr samarbetet som gor oss starka, siger Karina.

Hon, liksom manga andra, har flera olika engagemang i den-
na verkligt levande glesbygd.

TVARS OVER GATAN fran Mathantverkshuset finns turistbolaget
Lapland Vuollerim, dér Evalena Skalstad berdttar om manga av
Vuollerimbygdens aktiviteter.

— Det hér ar en livaktig bygd som det ar vildigt roligt att bo
och leva i, siger Evalena.

Har finns runt 800 invanare, ndstan 60 foretag och 30 ideella
foreningar. Bygden har flera oberoende bygdebolag dar malsitt-
ningen 4r att stirka bygden och den lokala ekonomin. Evalena
riknar upp sju bolag dér alla har skrivit in i sin bolagsordning att
ingen vinst delas ut till aktiedgarna utan aterinvesteras i bygden.
Mathantverkshuset Vuollerim Delikatesser AB ir ett av dessa.

DET FORSTA BYGDEBOLAGET ir Vuollerimbygdens ekono-
miska férening som startade for drygt 20 ar sedan. Da gillde det
att ta vara pa servicen i samhillet, nagot de lyckades med. Under
2006 lade Fortifikationsverket ut ett centralt beldget hotell som
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hade statt tomt, till forsaljning. Ett nytt bygdebolag bildades och
hotellet kunde kipas efter att bygdens invanare hade bjudits in att
bli aktiedgare. Behovet av att restaurera var stort, men deligarna
hjalptes t att inreda rummen.

NU BEHOVDES ocksa aktiviteter, bade for invanarna och for
besokare. Utifrdn ett bygdeinitiativ startades Lapland Vuollerim
Welcomes You ar 2007, ett bygdebolag med ungefir 50 deldgare.
Foretaget 4r medlem i Svenska ekoturismf6reningen och certifie-
rat med Naturens Bista.

- Idag har vi ett 50-tal olika event, arrangemang och paket
att erbjuda. Vi har tagit fasta pd 6ppenheten hir och ordnar ak-
tiviteter som ger tillfille till m6ten mellan besokare och de som
bor i bygden. Vi erbjuder exempelvis att folja en samisk familj,
steka suovas Gver oppen eld och ta del av deras berittelser. Nagot
som uppskattas mycket r en sa kallad Hushopparmiddag da by-
bor och besokare tillsammans ater forratt i ett hus, huvudriatt i ett
annat och dessert i ett tredje. Ett fantastiskt sitt for méten mellan
manniskor. En islyktefestival till snons och det bla vinterljusets
dra, lockar utldndska turister, beréttar Evalena.

TACK VARE ett lokalt initiativ &r Vuollerim med i Guiness rekord-
bok. Dé tinde bybor och besokare 2 651 islyktor samtidigt. Byn
kallar sig ocksé Islyktornas By och varje ar kan besokarna fa ta del
av denna extra upplevelse i samband med Jokkmokks marknad.

- En mycket vanlig kommentar fran besokare dr "Har skulle
jag vilja bo”. Och ménga besokare kommer tillbaka ér efter ér, si-
ger Evalena. //
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