ELDRIMNER

Nationellt resurscentrum

fér mathantverk Pressmeddelande, 2019-09-09

Mot mathantverkarna som skapat attraktiva besoksmal

Eldrimner, som &r nationellt resurscentrum for mathantverk, gor under 2019 en Sverigeturné dar det
diskuteras hur besdksnaringen och mathantverkarna kan samarbeta for att 6ka inkomsterna och starka den
regionala identiteten. Den 11 september kommer turnén till Ostergétlands lin och Vianneberga Gard utanfor
Soderkoping dar ndarmare 30 personer traffas for kunskapsutbyte och diskussion.

Pa Mathantverksdagen pa Vanneberga Gard moter ahdrarna bland andra Britt-Marie Wirén, Wiréns Jord och
Skog, Kristina Carlsson, Hejtorps Gardsmejeri och Annika Altnés fran Vanneberga Gard som beréattar hur de
jobbar med mathantverk som en del i beséksniringen. Dessutom kommer Louise Ridderstrom, Ostgétamat
och Malin Thunborg, Region Ostergétland for att berdtta om hur de arbetar med att utveckla beséksnaringen
med fokus pa maltidsturism.

Regeringens strategi for livsmedelspolitik och den utredning som ligger till grund fér en kommande strategi for
svensk besoksnaring konstaterar att besdkare inom maltidsturism spenderar mer pengar dn vad den
genomsnittlige besdkaren gor.

- Mathantverksféretag som besoksmal har betydelse i ett storre regionalt perspektiv genom att de starker det
samlade besdksutbudet i regionen och bidrar till den samlade bilden av regionens kulturarv, sdger Eldrimners
verksamhetschef Bodil Cornell. Hon menar att mathantverkets roll blir allt storre, eftersom mathantverkarna
kan ge besdkarna minnesvarda upplevelser och visa hur unika produkter skapas.

- Att med egna 6gon fa se hur ostmassan bryts i det smaskaliga, 6verblickbara mejeriet och sedan smaka pa den
fardiga osten. Att bjudas in i marmeladkokeriet dar baren bereds i sma grytor, till gardscharken dar skinkor och
korvar lufttorkas eller till bageriet dar surdegsbrodet bakas av lokalt mjol. Det ar upplevelser som faster sig i
medvetandet, sdger Bodil Cornell.

Under mathantverksdagen serveras svenska delikatesskonserver, som ger besdksnaringen majlighet att erbjuda
lokalanknutna produkter med lang hallbarhet som gar enkelt att férvara och ta med i skogen, pa sjon eller pa
havet.

Representanter fér media hélsas vilkomna hela eller delar av dagen. Vi bérjar 9.30 och slutar runt 16.00. Mer
information om Vidnneberga Gdrd finns via www.vannebergagard.se.

For mer information kontakta:
Bodil, bodil@eldrimner.com, 070-345 18 65
Annigun, annigun@eldrimner.com, 010-225 34 27
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Program:

09.30 Kaffe och registrering

10.00 Presentation av deltagarna

10.15 Nyheter fran Eldrimner och introduktion av dagens tema

11.00 Mathantverkare berattar om sina foretag och hur de jobbar for att locka besokare till sina verksamheter:
Britt-Marie Wirén, Wiréns Jord och Skog

Kristina Carlsson, Hejtorps Gardsmejeri

12:00 Besoksnaringen i lanet: Louise Ridderstrém, Ostgdtamat

Malin Thunborg, Region Ostergétland

12:45 Mathantverkslunch

13:45 Mathantverk som en del i besdksnaringen: Annika Altnas, Vanneberga Gard
14:30 Nagra exempel pa Mathantverksturism i Sverige

15.00 Gruppdiskussioner. Hur utvecklar vi tillsammans mathantverksturismen?
15.30 Avrundning av dagen

Eldrimner

Eldrimner bildades 1995 i Jamtlands Ian och blev nationellt resurscentrum 2005. Vi formedlar kunskap, ger stéd och
inspiration till mathantverkare i hela Sverige och i Norden, i starten saval som i utvecklingen av yrket. Eldrimner hjélper dig
som ar foretagare genom kurser, radgivning, seminarier, studieresor, utvecklingsarbete och erfarenhetsutbyte, allt for att
mathantverket ska blomstra. Hos oss ar foretagarna med och formar verksamheten. Eldrimner har, via Lansstyrelsen i
Jamtland, regeringens uppdrag att bedriva ett nationellt resurscentrum for mathantverk for att utveckla och bevara
kunskap om mathantverk. Eldrimner finansieras av statliga medel och av EU:s landsbygdsprogram.

Eldrimners definition av mathantverk

Mathantverk skapar unika produkter med rik smak, hog kvalitet och tydlig identitet. Dessa tillverkas av i huvudsak lokala
ravaror som foradlas varsamt, i liten skala och ofta pa den egna garden. Kannetecknet for mathantverk &r att manniskans
hand och kunnande ar med i hela produktionskedjan. Detta ger hdlsosamma produkter utan ondédiga tillsatser, produkter
som gar att spara till sitt ursprung. Mathantverket lyfter fram mat med tradition, vidareutvecklar metoderna och skapar
innovativa produkter.
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