Branschradsmote Mejeri, 30 januari 2014

Narvarande: Agneta Larsson, Strommens Gardsmejeri, Kristina Akermo, Oviken Ost, Tin Gumuns,
Karl-Tévasens fabod och gardsmejeri, Marih Jonsson, Skogsbackens Ost, Birgitta Sundin,
Eldrimner, ordférande och sekreterare.

Férhinder: Martin Séderkvist, Jarvsd Getost, Stephen Palosaari, Kullens Gardsmejeri, Anna Kaijser,
Halltorps Mejeri

1. Motet 6ppnades med presentation

2. Forra arets aktiviteter 2013 — uppgick till 36% kursdagar och 130 deltagare vilket ar
ungefdr i samma omfattning som de senaste tva aren.
Information om vad som ’hdnt” med de forslag pa aktiviteter som lyftes pa férra motet.

3. Aktivitetsutbud

Bra med mer praktiskt inriktade kursen med branschansvariga med farre elever, detta
kan befoga en hogre kursavgift pa dessa kurser. Denna typ av kurs kan passa bade efter
nybdrjarkursniva eller grundkursniva ansag radet. Gor tydligare att Grundkursen med
Michel innebar demonstrationsystningar.

Mycket bra med samarbetet med Torsta om kurser i mjélkravara och mjélkdjurskétsel.
Det &r viktigt och bra dven for radgivarna att kunna hanvisa till dessa kursmojligheter vid
kontakt med dem som man anar behdver mer kunskap.

Marih lyfte att hon far manga fragor kring lagring och framférallt om problem med lager
och hur man ska bygga ostlager. Det kan handla om for lite fukt, f6r mycket fukt och
felbyggda lagerrum. Det kan bli valdigt kostsamt fér den enskilde féretagaren om man
inte lyckas med lagringen. Vi konstaterade att det finns valdigt lite kunskap pa omradet,
t.ex. hos kyltekniker. Hur kan Eldrimner hjalpa till?

1. Vi kan ordna en kurs i lagring inklusive samtal/rddgivning hur man kan bygga, forslagsvis
i januari 2015. Kanske kan vi ge den oftare.

2. Gora en kartldggning av vilka problem och lagerlésningar som finns for att sprida goda
[6sningar och avrada fran daliga, en satsning som far bero pa resurser. (I skrivande stund
tdnker jag pa att det finns personal som efter respektives projekttiders slut i host blir
tillgdnglig fér nationella Eldrimner.) | Norrlands inland &r klimatet extremt torrt vilket
naturligtvis skapar problem med for torr miljo. Vi pratade om att det kanske skulle vara
battre att hitta nya satt att bygga lager, med enklare kylrum murade med lecablock och
eventuellt gjutna golv och tak, for att efterlikna jordkallare; att bygga med material som
kan harbargera och transportera fukt. Tegelstenar kunde anvandas att bevattna och
sprida fukt. Och tank om vi kunde hitta ndgon aktér som ville forska om detta.

Prova-pa dagar oktober 2014- forslag filma och ldgga ut pa natet/facebook, marknadsfér
till Naturbruksgymnasium och via LRF. Férsdka fa samarbete med LRF med exempelvis



inbjudan. Ge LRF-rabatt, ga uti tidningen Land. Bjud in LRF:s ordférande Helena med flera
LRF:are for en Prova-pa aktivitet. Kontakta S6ren Persson, han ar positiv.

Kurs med ostproducent fran Italien. Under en resa tréffade Agnet pa en kvinnlig mejerist
som var intresserad att komma hit och halla kurs. Hon goér valdig fin Gorgonzola och olika
hardostar, enligt Agneta, pa mjolk fran Holsteinkor, mitt i byn. Det var Per Nilssons fru
som ordnade den resan. Kanske till varen 2015?

4. SM i Mathantverk
Liza Vikstrém kom och drog fragor samt informerade:

Tavlingsradet har ett forslag om en ny klass: Ostkaka med kalvdans inkluderat. Hur skulle
den klassen definieras? Branschradet ansag att det kan bli svart att ha sa skilda produkter
som smaldndsk, hdlsinge ostkaka — det ar stor skillnad dem mellan - och kalvdans i
samma klass. Men det papekades dven att sa dr det ju redan i dag i vissa klasser sasom
Ovrig ost. Branschradet ansag att det finns tva alternativ:

1. Hdlsinge ostkaka som egen klass i SM i Mathantverk eftersom den dr mer en ostprodukt
an den smalandska, som ansdgs mer som en konditorprodukt/efterrdtt och som ocksa
redan har en SM-tavling. Hall kontakt med den organisationen och samordna om det finns
intresse, SM kommer ju att vara i Vaxjo.

2. Hilsinge ostkaka kan fd tdvla i klassen Ovrig ost. Kalvdans ansdgs ha en 13g
foradlingsgrad, med fa kommersiella producenter och ddrmed inte intressant i dagslaget.

Camembert/Brie och Blamdégelost - byta namn? Radet gillade forslaget att byta frdn
Camembert/Brie till Mjuk vitmégelost. Daremot gillades inte ett uppkommet férslag att
byta namn pa klassen Blamdgelostar, dven om en del tycker att grénmdgelostar vore en
mer adekvat benamning.

Radet uppmanade att informera de producenter som "’fuskat” att vi inte sager att deras
produkter dr daliga utan att de inte uppfyller de hga hantverkskraven i SM i Mathantverk.

Radet gillade dven Tavlingsradets strategi for att sanktionera de féretag, 2 st. som fuskat
2013 och uppmanade oss dven att ta kontakt med det féretag som utryckt att de gjorde
ost pd obehandlad mjélk enbart till SM inte annars.

Pd mdssan Mat 2014 i Vixj6é bor Eldrimner passa pa att informera om Eldrimner och
mathantverket, samt att marknadsfora Prova pd-dagarna!

GEMENSAMT MOTE ALLA BRANSCHRAD - information om certifieringen Eldrimner
Mathantverk, SM i Mathantverk, YH-utbildning, Mathantverksuppropet, Prova pa-dagar
11-12 oktober, Nya lokaler, Eldrimners organisation

5. Lokaler och utrustning
Viktig med bra lager! Hellre dela av storre lager till tvd mindre; ger flexibilitet och battre
for sma kvantiteter ost. Fixa till jordkallaren sa att den kan anvandas.



Teddington/ luftfuktning i lagren — hur fungerar de som har installerat
befuktningssystem? Vilka ar n6jda, vilka ar inte néjda? Hur har man gjort? Bra att ta reda
pa innan nagot system installeras.

Istdllet for att kdpa in ytterligare en mindre ystningsgryta ansag radet att det gar bra att
arbeta med stor rostfri kastrull (exv. 40 liter, finns dven i 80 liter) eller back i vattenbad till
exempelvis mjuka ostar och farskostar. Som vattenbad kan anvandas gammal rostfri balja
med tappkran (t.ex. gammal flyttbar tvattho).

6. Obehandlad konsumtionsmj6lk - inget beslut fran SLV dnnu, det skulle komma i januari.
De har fatt ovanligt manga remissvar och debatten i tidningen Land med manga
missndjda bonder kan innebdra att de gar igenom remissvaren noggrant.

7. Branschriktlinjer/Fabodriktlinjer
Det finns ungefdr 200 levande fdbodar varav cirka 30 st. i Dalarna som hanterar mjélk.

| fragan om vem som ska "’dga’’ Branschriktlinjerna ansag radet; fran fabodbrukets sida,
att det dr bra att de finns pa Eldrimner; foreningslivet har lite resurser att Iagga pa
administration och uppféljning.

8. Hemsida, Tidningen Mathantverk, Information

Satsa mer pa dokumentation, filmer — utbildningsfilmer om olika osttillverkningar till
hemsidan. Aven filmer till férsaljning, for att fa in pengar for att géra dessa. Kanske kan
Eldrimner s6ka sarskilda medel till detta.

Hemsidan - en flik ”Hitta hit” med ldnk till bussturlista 6nskas (den vagbeskrivning som
finns ar alltsa svar att hitta)

Tidningen Mathantverk - alla kurser borde std med datum pd ett samlat stdlle; exv. ”Pa
gdng” eller ”Kalendarium”!

9. Ovriga fragor

Saerimner - radet tyckte det var trakigt att man maste betala for alla tre dagarna, de vill
kunna ga bara en eller tva dagar. Det ar svart som djurdgare att vara borta sa manga
dagar. ”Detta ska vara en mdssa for mig, som mathantverkare” uttrycktes

samt ”Eldrimner forlorar besékare pa detta vis”. Det ansdgs okej med en dagstaxa om
700 kr for enstaka dagars besok. Tekniskt gar biljettsystemet att |6sa exv.

med "festivalarmband”.

Fortsatt samarbete med Mitt Kok-mdssan om subventionerade montrar efterfragades av
radet.

Samarbete med LRF diskuterades och svarigheter att fa geh6r som
gardsmejerist/mathantverkare. LRF har ett projekt med ”’superkockar” om ”Exceptionell
rdvara”; som ett satt att hitta de sma alternativa producenterna. Kanske det kan bana vag



for en stdrre forstdelse for mathantverket. Foradling kan ju ge en mojlighet att gora
nagot av en liten gard. Konstigt att inte LRF uppmarksammar det, uttryckte radet.

Vi pratade dven om inspektion och tillsyn som nu livsmedelsverket tar 6ver fran
kommunerna (férutom fé6r dem med enbart direktférsaljning). Och hur man fran
foretagarhall skulle 6nska att tillsynen gick till. Dessutom var tillsynen hamnar om man
har fler typer av verksamhet som innebdr bade kommunal och statlig tillsyn; var hamnar
man da?

Tin tycker att de har ett mycket gott arbetssatt i Rattviks kommun. Rattvik tar ut 1000 kri
grundavgift, sedan faktureras resterande utifran den tid det tar att gora tillsyn och efter
utford tillsyn. De anser att de inte kan ta ut en avgift for nagot som inte gjorts, det dr att
jamstalla med bluffakturor. ”Det kanske dr sakrare for oss producenter att avgifterna tas
ut i efterhand, for da blir det en press pa kommunerna att verkligen utféra kontrollerna”.
Ett liknande satt att arbeta forordades, ja, varfor inte kopiera Rattviks kommuns koncept
och ha som en végledning fér hur man utdvar tillsyn. Ungefdr sahdr ser den ut: 1. Forst
diskuterar inspektdr och producent i dialog om vad som inte ar tillfredsstallande. 2.
Inspektdren skickar ett papper pa atgarder. 3. Om inte atgarderna utfors skickas vite. 4.
Sista steget ar att stanga ned verksamheten.

Radet framférde dven att inspektdrerna bor vara kunniga, nyfikna och 6ppna samt villiga
till dialog. Och att fokus pa kontrollen bor vara kontrollpunkter och provresultat.

Certifiering — rddet ansdg att "mj6lk pd flaska” inte ska kunna certifieras i Eldrimner
Mathantverk eftersom produkten inte innehaller ndgra egentliga forddlingssteg.

Den nya kassalagen diskuterades ocksa och var man kan hitta bra och inte sd dyra
apparater. Tips kom om en av médrket Allvag med batteri och solladdning som &r
rekommenderad av knallarna. Halmstad Vag och Wee fix it (cirka 5 000 kr) har ocksa
marknadsvagar. Bra att ldnka till dessa pa hemsidan/utrustning.

Markning med naringsinnehall - raddet undrar hur det blir fér sma producenter, kommer
de att bli undantagna. Birgitta ombeds kolla upp vad som sades pd Scerimner-seminariet
om detta och dterkoppla. Vad géller fetthalt ar det obligatoriskt redan idag. Tin har testat
sin skummijoélksost pa 1/3 skummijolk och 2/3 helmjélk och den haller 28%.

Branschradsmedlemmar - Agneta samt Stephen har gjort sina 5 ar i radet och skall
ersdttas. Martin har haft svart att vara med och Birgitta kontaktar honom om vi ska
ersdtta honom ett ar i forvag. Forslag pa nya medlemmar: Brostorps ostkaka, Par
Hellstrém, Svedjan Ost, Michael Sjoman, Vallgarns gardsmejeri, Anna pa Ostmakeriet pa
Rindo.

Nedtecknat av: Birgitta Sundin



