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Protokoll branschradsmote jasta drycker
Tisdag 28 januari 2020, Qvdanum Mat & Malt, Vastra Gotaland

Deltagare

Claes Wernersson, Qvanum Mat och Malt
Karin Hillstrom, Faviken Magasinet

Roger Johansson, Kvarna Hantverksvinager
Peter Mosten, Sav

Staffan Ottoson, Vingarden Stora Borakra
Catrin Heikefelt, Eldrimner

Viktoria Vestun, Eldrimner

Runda runt - presentation av radets medlemmar

Claes brygger 6l med filosofin att férsoka gora 6l som ar balanserad och samstammig med den
matratt den ar tankt att drickas till. Jobbar framférallt med lokala ravaror: malt fran grannens korn
som maltas pa Warbro kvarn, svensk humle och lokal smaksattning som pors, palsternacka,
pressmassa fran hallon och dpple. Har finns ocksa ett destilleri dar det bland annat branns gin.

Karin &r mammaledig fran Faviken Magasinet dar hon jobbat som restaurangchef. Restaurangen lade
ner i december men Karin jobbar kvar ett tag till men har inte bestdmt vad hon ska géra sedan. Ar
utbildad till sommelier och intresserad av dryck.

Peter tillverkar mousserande bjoérksavsvin, destillerad snaps med fjallorter och kryddat bjorkvin av
gloggtyp. Produktionen kraver 120 000 liter sav som tappas under varen. Totalt anvands 8000 bjorkar
som var och en kan tappas vart femte ar.

Staffan har 4000 vinstockar av sorten Solaris som planterades 2009. Tillverkar vin, mousserande vin
och grappa. Saljer produkterna pa ndrmaste systembolaget. Staffan sitter dven i styrelsen for
foreningen Svenskt Vin.

Roger spontanjaser blabar och lingon till barvin som sedan jases till vindger. Anvander dven vinagern
till att gora den mousserande drycken shrub, dar vindgerns smaksatts med olika bar och sedan
blandas med kolsyrat vatten och séljs pa champagneflaska. Haller just nu pa att bygga ut lokalerna
och utdka produktionen.

De tidigare branschradsmedlemmarna Stefan Eldh och Andreas Hagglund har slutat i radet och har
annu inte ersatts.
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Foregdende protokoll

Pa foregaende mote, 2019, tog Claes upp att det skulle komma ett férslag pa andring av EU-
férordningen om cider. Annu har inget nytt hérts kring detta. Viktoria féljer upp vad som &r pa gang
kring detta med Ulla Fager pa Livsmedelsverket.

Branschradet 6nskade en aterkoppling fran tavlingsledningen kring om det ar nagra tavlande
produkter i SM i mathantverk som anmaler att de anvander processhjalpmedel. Catrin meddelar att
hittills har inga processhjalpmedel angetts for ndgon produkt vid anmaélan.

Certifierat mathantverk
Under 2020 ska reglerna for Eldrimner certifierat mathantverk ses éver och eventuellt revideras.

1. Kryddor och dvriga utlandska ravaror: hur mycket icke svensk ravara kan man anvinda i
produkterna som ska certifieras? Inom bageri finns regeln 10 % for utlandsk ravara av
smaksittning. Ar det en rimlig niva?

Fragan har lyfts internt pa Eldrimner om regeln som géller inom bageri kan vara aktuell att gora
generell 6ver alla branscher. Radet for Jasta drycker tycker att 10 % later som en hog niva nar det
géller kryddor, déar det istallet anvands valdigt sma mangder. Det skiljer sig ocksa mellan
branscherna; i bageri ar smaksattningen kvar i den fardiga produkten, men i drycker sa silas
smakséattning eller kryddning bort. Men det &r ocksa en fraga om vad som &r krydda,
smaksattning eller vad som &r en ravara. | 6l till exempel kan rostade maltsorter ses som
smaksattning snarare an huvudravara. Det gar inte att far tag svenska rostade maltsorter, utan
dessa ar till exempel fran Finland. Samtidigt kan de rostade sorterna uppga till 50 procent av
mangden malt i till exempel en porter. | certifieringsreglerna som gallt hittills ska att huvuddelen
ska vara malten vara inhemsk, men det framgar inte hur mycket det ar. For vin ar det
annorlunda, dar finns lagstiftning som sager att alla druvor maste vara svenska for att kalla det
svenskt vin. Dar ar en regel som tillater viss utlandsk ravara inte aktuell. | fruktvin, cider med
mera kdnns det sjalvklart att ravaran ska vara svensk.

Slutsats fran radet: For vin, fruktvin och cider ska reglerna vara som tidigare. For 6l kan
skrivelsen dndras till Huvuddelen av ravaran ska vara svensk. Pa sikt ska all radvara vara svensk.
Huvudrdvaran ska vara malt. Malten far ej vara enzymbehandlad. Det innebar att det tidigare
kravet att humlen ska vara svensk ersatts med att huvuddelen av humlen ska vara svensk.

2. Kolsyrade drycker: kolsyra r en tillsats vilka generellt inte &r tilldatna, men 6nskemal finns att
kunna certifiera och tavla i SM med kolsyrade produkter. Ska undantag géras for kolsyra i
certifieringen?

Radet ar 6verens om att kolsyra kan tillsattas i produkter som inte &r jasta. Detta ger mdjlighet
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for att kunna gora nya roliga produkter och dr ndgot som ar pa uppgang. Radet ar 6verens om att
det dven i fortsattningen inte ska vara tillatet med tillsatt kolsyra i jasta produkter, utan kolsyran
ska komma naturligt fran jasningen i dessa.

3. Kombucha: har inte varit mojligt att certifiera da te inte dr inhemskt. Ska kombucha fortsatt sta
utanfor certifieringen, liksom choklad, kaffe med mera?
Radet diskuterade om te-bladen i kombucha anvands i sa liten mangd att de skulle utgéra mindre
an de 10 % som skulle kunna vara en grans for utlandska ravaror. Men radet anser sig ocksa ha
for lite kunskap om kombucha fér att helt ta stallning i fragan.

4. Svavel: bor det definieras vilken form av svavel som ar tilldtet?
En fraga har uppkommit om det i certifieringen maste preciseras vilken typ av svavel som &r
tillatet att anvanda i jasta produkter. Radet anser att det huvudsakligen ar kaliumdisulfit med e-

nummer 224 som anvands, men att det racker att det fortsatt star “svavel” i reglerna.

SM i Mathantverk

1. Kryddor och utldndska ravaror: hur mycket far produkterna innehalla av utlandsk
ravara/kryddning — synka med certifieringen. Fragan diskuterades inte vidare mer dn vad som
framkom under certifieringspunkten ovan.

2. Smaksiattningar och kryddor: vad ska anses vara en krydda och vad &r en ravara? | jasta drycker
ar det vanligtvis inte sa mycket kryddor. Inom 6l skulle till exempel karamellmalt kunna anses
vara kryddning snarare @n en ravara. Nar grundravaran utsatts for en extra behandling skulle den
kanske kunna rdaknas mer som en kryddning.

3. Forslag ny klass: kolsyrade drycker med tillsatt kolsyra. Kan tas med om certifieringsreglerna
andras. Radet tycker det kan vara en intressant klass, om reglerna kring kolsyrning féljer vad som
foreslas ovan kring certifieringen.

4. Klassen kombucha och 6vriga fermenterade drycker. | dagslaget ar det huvudsakligen
kombucha som tévlar i klassen, som varit undantaget krav pa att uppfylla certifieringsreglerna.
Klassen Ovriga fermenterade drycker har varit till for jasta drycker som huvudsakligen inte &r
alkoholjasta, till exempel kombucha eller mjolksyrade drycker. Radet féreslar att det istéllet
skulle finnas en klass for 6vriga alkoholjasta produkter, dar till exempel mjod kan tavla.
Kombucha foreslas istdllet ha en egen klass och att klassen for ovriga fermenterade men icke
alkoholjasta produkter tas bort.
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5. Appelmust: vad dr hantverksmust och vad ar industrimust? Behovs kriterier kring ravaror eller
tillverkningssatt? Hur ska medaljen hanteras ndr en must pa blandade dpplen vinner? Kring
anvandning av medaljen anser radet att det inte ska vara en nackdel att man anger sort. Podngen
ar att kunna géra om en produkt med samma sorter. Man bor krava att sorter anges daven om det
ar blandade dpplen i musten, och det ar bara pa denna blandning som en medalj ska kunna
anvandas.

Kring hantverksmust kontra industrimust maste man ga tillbaka till vad hantverket ar i processen.
Hantverk &r inte en fraga om volym, utan att man jobbar med ravaror och processer som kraver
en mansklig insats for att kunna hantera. Ravaran varierar och man maste titta, dofta, smaka och
anpassa processen for att det ska fungera. | industrin kravs istéllet en ravara som haller sig inom
vissa bestamda parametrar, for att den ska fungera i processen. Detta gor att ravaran kan ga
igenom hela processen utan att synas eller smakas eller doftas pa — istéllet ar det analyser som
styr. En hantverkare har storre mojlighet att ta emot en chansartad ravara, som kan fungera bra
bara processerna anpassas. Utifran resonemanget anser radet att det inte behdévs inte nagra
ytterligare regler kring ravaror eller tillverkningssatt for must, det framgar utifran certifieringens
grundregler om tillverkningen.

6. Onskemal om andra klasser
Radet onskar en klass for 6vriga alkoholjasta klasser, en spritklass samt att gléggklassen delas
upp i en klass for alkoholhaltig glogg och en for saftglogg.

Eldrimnerrapport

1. Aktiviteter
Viktoria gar igenom vad som gjorts inom jasta drycker under 2019: tva kurser kring 6l, en kurs om
fruktvin och cider, en kurs om kolsyrning och en kurs om vinager. En planerad ciderkurs blev
installd pa grund av att kursledaren fick forhinder. Under varen 2020 planeras en dryckesresa till
Estland. Karin tipsar om foretaget Sent om Cider som kursledare.

2. Starta eget mathantverksforetag (fd nystartarutbildningen): forsta omgangen delvis pa distans
gavs under 2019
Viktoria presenterade kort den forsta omgangen av utbildningen som hade 22 deltagare.

3. Yh-utbildningen: ny ansékan fér 2021-2023, ska bar-, frukt- och gronsaksforadling finnas med i
utbildningen? Finns behovet?
Viktoria informerade kort hur man resonerar kring vilka branscher som ska finnas med i yh-
utbildningen infér den nya ansdkan.
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En skrift "Regler for alkohol” ha satts samman som bland annat delas ut i samband med kurser
Catrin och Viktoria har arbetat fram skriften som ska gora det lattare for foretagare som pa nagot
satt producerar eller hanterar alkohol att hitta ratt bland den lagstiftning som de maste férhalla
sig till. De tackade radet for hjalpen de fatt hittills och uppmuntrade alla att lasa igenom skriften
igen och hora av sig om nagot felaktigt upptécks.

Ny verksamhetsledare Eldrimner

Eldrimners verksamhetsledare Bodil Cornell gar i pension under slutet av 2020. Tjansten har
annonserats ut och urval och intervjuer sker under februari. Det ar lansradet och HR-chefen pa
Lansstyrelsen i Jamtland som skoter rekryteringen.

Ovriga fragor

1.

Ravaror, leverantérer och prissattning. Diskussion fran Saerimner, hur kan vi jobba vidare?
Under den branschtraff som holls under Saerimner efterfragades mer kunskap eller
erfarenhetsutbyte kring ravaru-, utrustnings- och forpackningsleverantérer, hur man képer
ravara av plockare, grossist, hemtradgardar, prissattning med mera.

Staffan har erfarenhet fran vinodlareféreningen dar ambitionen var samkop av glasflaskor, men
det gick inte att far till da alla har sin egen flaska. Samkop kanske kan fungera battre pa andra
omraden?

Peter lyfter att det har blivit mycket simre kvalitet pa glasflaskor under de senaste 10 aren.
Problemet ar att flaskorna inte ar riktigt runda och darfor stéaller till problem i produktionen.
Peter har dven problem med att glasen levereras pa sa kallad sjopall, som inte kan hanteras i
nagot annat system, ingen vill ta emot dem. Att skicka tillbaka dem skulle kosta 200 kr per pall.

Claes uppger att han har samma problem med sina 6lflaskor. Ett annat problem med glas ar att
det &r Ianga leveranstider, samtidigt som foretagarna inte har mojlighet att halla allt for stora
lager.

Krangellista. Insamling av exempel dar lagstiftning eller myndigheter gor komplicerar det for
mathantverkare.

Eldrimner har blivit uppmuntrade av kontakter i riksdagen och pa Jordbruksverket att samla in en
lista pa saker som kranglar till det fér mathantverkare.

Peter lyfter att kommunens livsmedelskontroll pl6tsligt anmarkt pa hans etikett, samma etikett
som fungerat utmarkt under manga ar. Etiketten ar pa engelska med viss information pa svenska.
Produkterna sdljs via Systembolaget och dar har den 6vervagande delen av produkterna inte en
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etikett pa svenska. Peter foreslas ta kontakt med Ulla Fager pa SLV och med Eldrimners radgivare
Per Nilsson. Claes fick en idé om att kanske anmala alla andra produkter pa Systembolaget som
inte har etiketterna pa svenska, for att lyfta problemet.

Roger beskriver att de hade problem med sitt tillstand for vinagertillverkningen, da det forst
raknades som ett skattelager och de skulle behova satta galler for de stora fonster dar de gor
fonstervinet. Men detta |oste sig i slutandan.

Claes berattar om att LRF har gjort en ipsos-undersokning dar de fem stérsta myndigheterna
utvarderades. Skatteverket bedoms fungera bra, medan Livsmedelsverket hamnar rejalt efter
ovriga myndigheter i hur det fungerar.

Claes berattar dven om att Mackmyra lagt ut reklambilder pa facebook och sedan blivit stamda
av Konsumentverket for att bilderna uppmuntrat till konsumtion av alkohol. Sammanslutningen
Alkoholgranskningsmannen har ett regelverk kring detta. Dock fokuserar det pa vad som sker i
Sverige, nar det ar en internationell varld, vilket ger orattvis konkurrens.

Gardsforsaljning av alkohol forsvarar ocksa for mathantverkare att fa ut sina produkter och
fragan maste drivas vidare.

3. Hur paverkar klimatférandringarna mathantverkare?
Eldrimner har i uppdrag att identifiera hur verksamheten och mathantverkare kan komma att
paverkas av klimatforandringarna. Staffan berattar att for vindruvor ar mer sol och hogre
temperatur mest positivt, men det maste ocksa fortsatt finnas tillgang till vatten. Peter berattar
att fonstret for att tappa bjorksav har minskat fran sex till tre veckor under de aren han hallit pa.
Problemet &r att tjdlen gar ur fort och varmen kommer snabbt, vilket gor att traden produktion
avtar tidigare. Vidare kan opastoriserade produkter, till exempel naturviner, bli svarare att
hantera under varma somrar, och riskerar att bli daliga.

4. Andra fragor
Branschradet ska fyllas pd med minst tva till personer, fér att ersitta de som slutat. Aven Staffan
kommer sluta framover. Det skulle behdvas en medlem som &r kunnig pa cider och garna nagon
som ar engagerad i vin och garna i styrelsen i foreningen Svenskt Vin.

Motet avslutas
Nasta mote blir troligen i januari 2021 p& Eldrimner i As.

//Antecknat av Catrin Heikefelt
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