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Deltagare

Claes Wernersson, Qvanum Mat och Malt

Roger Johansson, Kvarna Hantverksvinager

Stefan Eldh, fd. Salnecke Drycker

Viktoria Vestun, Eldrimner

Karin Hillstrom, Faviken Magasinet (forhinder)
Peter Mosten, Sav (férhinder)

Staffan Ottoson, Vingarden Stora Borakra (forhinder)
Anderas Haggstrom, Raven och skatan (férhinder)

Rundan runt

Motet borjade med en runda runt da alla presenterade sig. Roger, som &r ny i radet, beréttade
att han driver Kvarna hantverksvinager samt Kvarna tradgard tillsammans med sin familj. For
vinagertillverkningen spontanjases blabar och lingon till barvin som sedan far jasa vidare till
vinager. Av vindgern gor de aven en slags vinagerlask som serveras i tradgardscaféet. Roger
jobbar dessutom halvtid som politiker och har tidigare varit foretagsutvecklare pa LRF.

Viktoria gick aven igenom en beskrivning av branschradens roll.

Foregaende protokoll

Forra arets protokoll gick igenom och Stefan noterade att han ville revidera sitt forslag om att
hantverksmassigt tillverkad cider bor benamnas “’sider”. Skillnaden mellan cider och sider
maérks endast i skrift och inte i tal, darfor kan hantverkscider vara en battre bendmning
menade Stefan nu.

Radet har tidigare ar hoppats pa en uppstramning kring reglerna for cider och Claes
informerade om att det nu &r en ny EU-forordning pa gang.
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Eldrimnerrapport

Viktoria beréttade om de aktiviteter som Eldrimner genomférde 2018 pa temat jasta drycker:

Nyborjarkurs i 6lbryggning med Andreas Hagglund fran Réaven & Skatan.
Kombuchadag med Christina Tornvall, Hallands kombucha.

Vinédgerdag med Catrin Heikefelt, Eldrimner.

Grundkurs i tillverkning av fruktvin, cider och vindger med Guillaume André, CFPPA
i Frankrike.

Grundkurs i cidertillverkning med David Biun, Bréannland cider.

Dessutom skrevs nagra artiklar i Eldrimners magasin Mathantverk: tvd om 6l och en om
kombucha.

Foljande kurser inom temat jasta drycker planeras foljande kurser infor nésta ar:

Grundkurs i vinagertillverkning med Catrin Heikelfelt, Eldrimner

Grundkurs i fruktvin- och cidertillverkning med Guillaume André, CFPPA i Frankrike
Specialkurs i kreativ smaksattning av 61 med Claes Wernersson, Qvanum mat & malt
Aven en kurs med Leena Jansson beror jasta drycker da dagen delvis kommer handla
om att matcha mat och dryck.

Utover detta 6nskade radet kurser pa foljande teman:

Kurser med fokus pa jast, garna med en forelasare fran Craft labs som samarbetar med
Chalmers eller med Keith Thomas fran Brewlabs. Jasten &r sa viktigt for resultatet!
Vad bildar olika jaststammar? Kan man kénna igen vildjast i mikroskop? Och hur
undviker man att fa in Saccharomyces cerevisiae var. Diastaticus i produktionen?
Denna kan jésa starkelse och darmed stalla till problem i form av for mycket alkohol
och koldioxid samt férandrad smak beréattade Claes. Denna jast verkar gynnas av hoga
temperaturer som det var i somras och har redan orsakat stora problem i England och
USA.

Att gora mousserande vin och fruktvin, bade genom flaskjasning och tankjasning
onskade Stefan.

En kurs i cider och dppelvin pd Wenngarn foreslogs ocksa av Stefan.

Alla i radet var ense om att en dag om att skala upp ett litet foretag till storre format
skulle vara intressant. Det finns risker med att byta till stérre utrustning och att géra
storre satser: ej fyllda karl kan oxidera, vid fel blir det mycket som maste kasseras,
smaken kan bli annorlunda nar en liten sats mangdubblas osv. Det skulle dven vara
intressant om en kunnig person kunde tipsa om hur man hittar begagnad utrustning
och billigare flaskor pa nétet.
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Radet informerades ocksa om att Eldrimner véantar pa beslut om en fortséttning for den
ettariga yrkeshogskoleutbildningen. Tidigare har de studerande inom bar-, frukt och -
gronsaksforadlingsinriktningen haft nagra kursdagar inom jasta drycker men detta kommer tas
bort. De som har ett intresse for jasta drycker kanske kan vélja sadana praktikplatser for att fa
med det under utbildningen. Denna hést tog Claes emot en YH-praktikant.

En annan nyhet ar att Eldrimners fem veckor langa utbildning inom mathantverk fran och
med i &r kommer att ges delvis pé distans och att namnet éndras till “starta eget
mathantverksforetag”. Detta berdttade Anna Berglund, som &r ansvarig for denna utbildning.

Certifierat mathantverk

Forra aret tog radet fram ett forslag till kriterier for jasta drycker. Sedan dess har endast ett
foretag inom detta omrade valt att certifiera en produkt. Ett forslag var darfor att
radsmedlemmarna sjalva kan skicka in ansokningar for sina produkter.

Radet menade att det inte ar sékert att kriterierna behover dndras i samband med nésta
revidering, men dessa punkter diskuterades:

e En fraga fran Eldrimner var om det behdvs kriterier for dvriga jésta drycker? Det
kanske blir behov av det i framtiden menade radet, men om det behdvs redan till nasta
revidering eller om det kan vénta langre far man enas om pa nasta mote.

e Om kriterier for jasta drycker ska tas fram kommer en fraga bli om kombucha ska kunna
certifieras. Denna dryck baseras pa te som inte ar en inhemsk ravara och darmed borde
den inte kunna certifieras menade radet. Radet 6nskade dock att fragan forbereds mer
infor nasta méte: kan kombucha tillverkas av andra ravaror och vad betyder egentligen
namnet?

e Tillsatt kolsyra i lask och liknande produkter bor kunna vara tillatet. Dock bor tillsatt
kolsyra fortsatt inte i vara tillatet i jasta drycker dar det finns mojlighet att fa till kolsyran
genom jasningen.

SM i Mathantverk

Under tidigare mdéten har pektinas diskuteras och kontentan har blivit att de som tévlar ska
ange de processhjalpmedel som anvénds vid tillverkningen. Branschradet énskar aterkoppling
fran tavlingsledningen kring detta: ar det nagra som anmaéler att de anvander
processhjalpmedel? Dessutom undrar radet hur det i sa fall paverkar jurybedémningen: far en
dryck som tagits fram utan processhjalpmedel battre betyg eller anser juryn éverlag att en klar
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dryck &r battre? Stefan papekade att risken med att premiera drycker som tagits fram utan
pektinas ar att producenter da kanske struntar i att ange om de anvant det. En fundering var
ocksa om processteg som filtrering och pastorisering ocksa bor anges da detta paverkar
drycken lika mycket som processhjalpmedel.

Meningarna kring om pektinas i forlangningen ska vara tillatet eller inte gick dock isar. Stefan
menade att det ar oundvikligt att anvanda pektinas i viner, annars blir drycken inte klar vilket
ar ett maste. Stefan papekade ocksa att det ar en sjalvklarhet for hela vinvéarlden och att det
skulle bli mycket svart att for enskilda producenter att avsta fran pektinas. Claes, och aven
Karin som deltog i denna fraga pa distans, tyckte dock att pektinas &r onddigt. Roger
funderade kring om inte en grumlig dryck kan vara mer smakrik och om inte konsumenterna
kan vénja sig vid viss grumlighet, men han ville inte ta stallning i sjalva fragan. I radet
funderade man aven kring hur pektinas produceras och om det kan finnas nagra nackdelar
kopplade till det. Diskussionen far fortsatta under nasta mote.

Forra aret anmaldes nagra cidersorter med tillsatt socker och/eller vatten, och dessa fick inte
tavla utifran de regler som radet foreslagit. Att tillsatta socker i cider ger en hdgre alkoholhalt,
vilket ger en produkt som &r hantverksméssig men namnet borde inte vara cider utan &ppelvin
menade Stefan. Att tillsitta vatten i cider hade ingen i radet nagra inga invandningar mot och
har kan reglerna alltsa skrivas om.

Radet fick fragan och ansag att “hantverkslidsk™ eller naturligt kolsyrad lask kan fa tavla i
»$vriga jista drycker”. Dessutom bor mjod helst flyttas till denna klass da detta ar ett
honungsvin och inte ar sa likt 6. Alternativet att bedéma mjod tillsammans med vin och cider
tyckte inte Stefan skulle vara sa lyckat eftersom denna klass da blir sa spretig.

En representant fran Finska Masterskapen hade hort av sig med nagra forfragningar.
Branschradet menade att man gérna har en dialog med FM och att det &r bra att samordna sa
mycket som mojligt. Vad géller att reglera syrahalten ansag man att det inte &r nddvandigt att
blanda i t ex citronsyra i pulverform nér det gar att tillsatta sura bar. En annan fraga gallde
naturvin och det ansag radet var svart att diskutera da det inte finns ndgon bra definition pa
vad som avses med naturvin. Claes noterade ocksa att FM har hardare kriterier pa 6l &n SM
och radet sag ocksa att FM har satt granser for svaveldioxid och andra amnen vilket inte finns
i reglerna for SM.

Nagra idéer pa hur antalet anmalningar kan ékas namnes inte, men tankar kring detta ar
valkomna i efterhand.
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Saerimner 15-17 oktober 2019 pa Hogbo bruk

Overgripande teman for arets Saerimner kommer troligen att vara turism och korta
livsmedelskedjor. Radet kom med foljande Gnskemal pa seminarier:

e Paforra Saerimner skulle Kenneth Persson ha hallit ett foredrag om vatten men hans flyg
blev instéllt. Claes foreslog att han bjuds in igen da vatten ar en underskattad ravara.

o Miljoeffekter av mat &r ett viktigt amne och att fa Gunhild Stordalen eller nagon fran
hennes organisation EAT som talare vore intressant.

e Det kan ocksa vara vart att underséka om Grythyttan vin skulle kunna forelésa, deras vin
Jakt ar ett lyckat exempel pa ett barvin som funnits lange.

Temat pa natverkstraffen for mathantverkare som jobbar med jasta drycker skulle kunna vara

en organiserad dryckesprovning. Nagra personer som ar duktiga pa sensorik ar till exempel
Tobias Nygren och Johan Swahn.

Ovriga fragor

Claes lyfte att det ar intressant men svart att avgransa vad som ar svensk dryck, da manga
anvander utlandsk ravara.

Nasta mote

Om ett ar ar det dags for mote igen och da planerar Eldrimner att halla till hos nagon
branschradsmedlem. Claes Wernersson har sedan tidigare bjudit in till Qvanum Mat & Malt,
och dven Peter Mosten har hélsat radet vilkomna till ”Savfabriken”.

Nagon eller nagra nya medlemmar bor bjudas in tills nasta gang.

//Viktoria Vestun
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