Branschradsméte mejeri tisdag 23 januari 2018
Wijnjas ost & vinkallare

Narvarande:

Tin Gumuns, fd Karl-Tévasens Fabod & Gardsmejeri - adjungerad
Marie Backrud Ivgren, Lofsta Herrgdrdsmejeri

Par Hellstrém, Svedjan Ost

Michael Sjdman, Vallgarns Gardsmejeri

Daniel Lund, Réssbo Ovra Mejeri - ny

Malin Kumberg, Adala Gard — ny

Sofia Agren, Eldrimner, ordférande/sekreterare

Birgitta Sundin, Eldrimner, sekreterare

Presentation

Vivalkomnar nya medlemmar i branschradet;
Malin Kumberg, Adala Gard, Skane
Daniel Lund, Réssbo Ovra Mejeri, Smaland.

Aktivitetsutbud

Under aret har tva nya kurslarare hallit kurs for Eldrimner, Paul Thomas, kurs i engelsk
ystning, och Ivan Larcher som héll en grundkurs. Philippe Trillaud ersatte pga sjukdom Michel
Lepage pa grundkursen under hosten.

Annika Schrewelius haller sedan ett ar tillbaka kurser pa Eldrimner.

Forslag: lvan som larare pa kurs for garvade ystare, resa till Ivans gard i Frankrike.
Fordjupnings/fortsattningskurs med Paul Thomas med fokus pa teknik/teori, tillverkning av
cheddar samt lagring.

Eldrimner som katalysator i arbetet med att “aterta” de svenska ostsorterna; exempelvis
“verkstader” kring en traditionell ostsort.

Synpunkter:
- Fler fordjupningskurser for vara mer etablerade mejerister.

- Anpassa kunskapsnivan hos deltagare till kursnivan, noggrannare med forkunskapskraven till
fordjupningskurser.

- Battre kursmaterial. Fokus pa ystningen/tillverkningen.

- F6r manga tolkade kurser.

- Praktisk ystning for garvade ystare.

- Hog efterfragan pa smor; vad gora med den avgraddade mjolken?

- Egen provtagning, som kurs, film och/eller skrivet material.

- Svenska ostar, svensk osthistoria och hur vi utvecklar detta, svensk ost byggd pa tradition
och nyskapande, att kdnna till den svenska osthistorien.

SM/Certifierings-fragor



Fragan om plastic coating i SM och certifiering har aterigen lyfts till radet for diskussion. Om
coating raknas som forpackning skulle det kunna jamstallas med annan plast som ostar tillats
emballeras i. En skillnad ar att coating inte kan tas av fran osten. Radet ansag att man bor
skilja pa mognadsforpackning och konsumentférpackning. Coating kanske skulle kunna
jamforas med KRAV-godkant ofargat vax, som far tavla/certifieras, det finns dock ingen
tradition i Sverige med coating som med vax. Det finns heller ingen KRAV-godkand coating. |
nulaget inget forslag pa nagon andring, diskussionen far ga vidare till tavlingsradet.

Ska lipas tillatas i certifiering/SM?

Lipas anvands for att fa en tydligare get-/farsmak, det ger en battre nedbrytning av fett och
ger en speciell karaktar. Lipas framstalls pa liknande satt som [6pe, sa varfor inte? Radet
tycker att tillsats av lipas bor godkdnnas i certifiering/SM.

Citronsyra i saltlake

Citronsyra anvands i vissa fall i t.ex. mozzarella-lag som ett konserveringsmedel. Det &dr en
industriell produkt med ett e-nummer. Det gar att producera och salja produkten utan
citronsyra.

Ovriga synpunkter:
- Fler mat-/smakkunniga efterfragas som jurymedlemmar.
- Lyft svensk ostkultur i tavlingen

Lokaler & utrustning

Ny utrustning i Eldrimners mejeri:
- Befuktningssystem lager
- Kokgryta

Forslag inkop:
- Kylsystem lager

Branschriktlinjer 2009, revidering

Birgitta Sundin och Ida Olofsson arbetar med revidering av branschriktlinjerna for hygienisk
praxis fran 2009. Tva nya avsnitt skrivs om mjolkravaran och provtagning inklusive
provtagningsfrekvens. Malsattningen att méjliggdra en fordelning dver aret av lagstiftningens
5 delprover per provtagningstillfdlle ser ut att forverkligas.

Obehandlad dryckesmj6lk

Uppdatering fran Seerimner; SLV meddelade att de ska utreda fragan under 2018.
Obehandlad mjolk &r ett relevant omrade for Eldrimner att jobba med; det ar ett hantverk att
fa fram fin mjolk.



