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  R E P O R T A G E     R E P O R T A G E  

STORSATSNING 
PÅ MATHANTVERK 
OCH LOKAL FISK I 
SALTHARSFJÄRDEN 
I NORRSUNDET NÅGRA MIL FRÅN GÄVLE LIGGER DET GAMLA 
FISKELÄGET SALTHARSFJÄRDEN. I VÅRAS SJÖSATTE DE TRE 
KUSINERNA BERGMAN SIN HITTILLS STÖRSTA SATSNING. 

TEXT Aksel Ydrén  FOTO Stéphane Lombard

Längst ut på en udde 
omgiven av Östersjön 
möts man av det mäktiga 
rödmålade nybygget, som 
trots sin storlek smälter 

förvånansvärt väl in i omgivningen 
bland sjöbodar och tegelskorstenar. I 
lokalerna ryms en restaurang med 90 
sittplatser, uteservering, fiskbutik och 
en förädlingsanläggning med kylrum 
och rökeri. 

TRE FÖRETAG BLEV ETT
Längs Östersjön finns det gott om 
gamla fiskelägen även om det är få 
kvar där det ännu bedrivs ett aktivt 

yrkesfiske. För ett levande yrkesfiske 
fyller fiskelägena en viktig funktion 
där konsumenter kan köpa lokalt 
fångad fisk och som infrastruktur åt 
det lokala fisket, där unga yrkesfiskare 
utan egen förädling kan sälja sin 
fångst. 

Kusinerna Lars-Göran, Magnus 
och Dennis Bergman är sjunde 
generationen i en släkt som har 
försörjt sig på yrkesfiske. Alla tre är 
sedan barnsben uppväxta med fiske 
och fiskförädling. 

De senaste åren har en genera-
tionsväxling krupit allt närmare. De 
tidigare verksamheterna har varit 

uppdelade på tre företag, ett inom 
varje familj, där livsmedelslokalerna 
varit knutna till föräldrarnas bostäder, 
men dessa tre har nu blivit till ett.

– Vi har mer och mer börjat inse 
att det krävdes något radikalt för att 
Saltharsfjärden skulle stå rustat för 
framtiden och att det dessutom skulle 
krävas stora investeringar, säger 
Magnus Bergman och berättar att 
de med närheten till både Gävle och 
E4:an har kunnat se hur turismen och 
intresset för lokalt förädlad fisk ökat 
kraftigt de senaste åren. 

För sju år sedan övergick idéerna 
till mer konkreta planer och lösningen 

blev ett gemensamt företag där 
kusinerna delar på riskerna och tar 
vara på varandras kompetenser.

RYKTE BLEV VERKLIGHET
Innan bygget kunde bli verklighet 
krävdes en omgjord detaljplan och 
att grannarna godkände bygget. 
Till en början var planen, utöver 
förädlingsanläggningen, en butik och 
en mindre servering. 

– När ryktet började gå om en 
restaurang förstod vi vilket stort 
intresse som fanns för att kunna njuta 
av god mat i en havsmiljö, berättar 
Dennis Bergman, som med sina 35 

år är den yngsta av kusinerna och 
även en av de yngre yrkesfiskarna i 
Gävleborg. 

Hösten 2018 togs till sist det 
första spadtaget och våren 2020 
stod Bergmans Fisk i Saltharsfjärden 
äntligen klara. Trots pandemin kan 
kusinerna blicka tillbaka på en lyckad 
första säsong som gått långt över 
förväntan. 

STÄLLPLATSER VAR SNILLEBLIXT
Det kustnära yrkesfisket i 
kombination med förädling utgör 
fortfarande basen i företaget. Med 
butik, restaurang och rökeri på 

samma plats har verksamheten växt 
från de tre mindre familjeföretagen 
till en arbetsgivare med omkring 
40 personer på lönelistan och ett 
besöksmål som lockar tusentals 
besökare till landsbygden. 

En snilleblixt har varit de åtta 
ställplatser som byggdes för att locka 
de många husbilsturisterna, som 
kommer både från Sverige och andra 
länder i Europa. 

– Under sommaren har platserna 
varit fulla hela tiden, och dessutom 
har vi fått gratis bevakning av 
anläggningen på köpet, säger Magnus 
Bergman och skrattar. //


