Sjoarps Roker1 —

lantbruket som blev rokeri

Pa 1980-talet kompletterade Martins far sitt lantbruk med fiskrékning. Idag
driver Martin gdrden Sjoarp vidare, och nu har fiskrokningen istillet blivit

huvudniring.
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ellan Trands och Grinna
ligger girden Sjbarp.
Den ir ett lantbruk som

redan pa 1980-talet startade med
fiskr6kning som komplement till
lant- och skogsbruket. De rokta
fiskprodukterna blev med tiden mer
och mer eftersdkta och 1990 var det
dags att vilja inriktning pa gardens
produktion. Resultatet blev en till-
och ombyggnad av ett gammalt
gardshus. 1992 stod bygget klart
med rokeri, livsmedelsgodkidnda
hanteringsutrymmen och gardsbu-
tik. Darmed hade fiskodling med
foradling 6vergitt fran komplement
till huvudniring pa girden.

SONEN TOG VID
Idag ir det Martin Jansson med sin
fru Ulrika som driver girden.

Jag har en bakgrund som kock,
vilket har hjilpt en del, men fram-
forallt har jag jobbat parallellt med
min far innan jag tog ver, berittar
Martin.

Kallrékta, varmrokta och gravade
produkter av regnbage, sik och lax
utgor den storsta delen av sortimen-
tet. Det blir bade hela fiskar och
filéer. De har en liten fiskodling,
men képer in en hel del fisk ocksa.
Siken kommer fran norra Sverige
och ar vildfangad. Martin képer
dven in radjur under jaktsisongen,
styckar, réker och gor korv. Under
ett ar forddlar de ca 20 ton fisk och
ca 5 ton kott.

— Vi har avvecklat lantbruket
som nu arrenderas ut, pappa hade
tidigare far och kéttdjur pa girden,
men nu dr det fiskrokeriet som jag
térsorjer mig pa.

RESTAURANGER OCH
REKO-RINGAR

Sortimentet i r&keriet styrs av vad
som brukar efterfragas. Efter flera
ars erfarenhet vet Martin ritt vil
vad folk vill ha och de har ett rela-
tivt fast sortiment.

Restauranger kunde tidigare ta
hela varmrokta fiskar, men nu ar
det framst varm- och kallrokta och
gravade filéer som de efterfragar. Vi
kan gora lite extra produkter som
sill till storhelger eller anpassa oss
efter en viss restaurangs 6nskemal,
men annars haller vi oss till det som
brukar silja bra.

Ibland dr det extra uppmirk-
samhet som bidrar till att en viss
produkt far 6kad forsiljning. Sa var
det nir de vann medalj 1 Eldrimners
SM i mathantverk for varmrokt
dubbelfilé av regnbigslax. Da skot
den férsiljningen i hdjden.

I borjan av Corona-krisen foll
efterfragan fran restauranger rejilt,
men under sommaren har manga
restaurangkunder kommit tillbaka
och bestillt som normalt. Det 4r
frimst konferens-restaurangerna
som fortfarande saknas bland
bestillningarna. Bestillningar via
REKO-ringar har vuxit senaste

miénaderna. Nu siljer Martin pa
REKO-ringarna i Jonképing och
Linkoping;

— Vi siljer bra, men att leverera
tva kvallar i veckan far rdcka. Vi
har en girdsbutik ocksa som vi ska
bemanna.

LANDSBYGDSFORETAGARENS
UTMANINGAR

Att vara mathantverkatre och foreta-
gare pa landsbygden har sina sidor.
Landsbygdsbor stir f6r mycket
sjilva av det som ingar 1 det kom-
munala i tdtorter. Man maste hinga
med och halla koll pa regelverk,
myndigheters nya rutiner, IT-frigor,
betalningsmetoder och annat.

P3 senare ar har det varit lite
extra arbete med eget vatten. Det
har blivit dyrare och mer omstind-
ligt med provtagningen. Pa ett stort
toéretag har de ju olika personer
som har dessa olika arbetsuppgif-
ter, sager Martin. I ett litet foretag
sa maste vi sjilva halla koll pa och
ordna med allt sjélva.

Men Martin verkar inte ta detta
allt for hart, han gillar jobbet han
hat och kundkontakten.

— Jag fir mycket positivt tillbaka
fran mina kunder, det ger ny energi.
Jag gillar mitt jobb, det dr skont att
fa bestimma Gver arbetsdagen sjilv.
Aven om det inte hinder sé ofta, s
kan jag ju ge mig sjilv ledigt nir jag
behover. m

ELDRIMNER JOBBAR
MED ONODIGA KRANGEL

Sedan hosten 2019 arbetar
Eldrimner — nationellt resurscen-
trum fér mathantverk - med en
krangellista fér att underlétta
mathantverkarnas féretagande.
Sju olika kradngel som hérihop
med mathantverkare har valts ut.
Det handlar om provtagning av
eget vatten, anvandning av dgg
i kafé, myndighetskontroll kontra
IP-certifiering, hdjd timtaxa for
Livsmedelsverkets tillsyn, kylda
mijoélkprover, fiskelicens samt
gardsférsalining av hantverks-
producerade alkoholdrycker.

De sprids nu till olika personer

i regering och riksdag genom
milj6- och jordbruksutskottet.

Krangellistan ér publicerad i Tid-
ningen Mathantverk 2-2020 samt
pd Eldrimners webbplats
www.eldrimner.com
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