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TIRAHOLMS FISK

NAR DU FOLJER VAGVISNINGEN MOT TIRAHOLM BLIR VAGEN SMALARE OCH SMALARE TILLS
DU KOR EN SMAL, SLINGRANDE GRUSVAG GENOM TAT SKOG. NAR DU NAR EN VIK AV SJON
BOLMEN GLESNAR SKOGEN OCH DU SER STRANDEN, SJON OCH DE RODA BYGGNADERNA
DAR FAMILJEN EKWALL SOM DRIVER TIRAHOLMS FISK HAR SIN FORADLING, SIN BUTIK,
SIN RESTAURANG, SITT HOTELL OCH SINA HEM. HAR HITTAR DU EN LYCKAD KOMBINATION
AV MATHANTVERK OCH TURISM HOS FORETAGARNA SOM TAR SIG AN FORANDRING MED
FORTJUSNING OCH SKAPAR TRENDER ISTALLET FOR ATT FOLJA DEM.
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et som borjade med Vicky

och Nisse Ekwalls 6nskan

att bo péa landet har under

aren utvecklats till att bli

ett  vilbesokt  turistmal
med unikt mathantverk, trendsittande
gardsbutik, uppskattad restaurang och ett
sprillans nytt gardshotell.

— Vi ar lantbruksutbildade bada tva,
men lantbruk i bérjan av 1980-talet,
nér vi hade studerat klart, det var ingen
héjdare, siger Vicky Ekwall.

Hennes man Nisse dr fodd pa
Tiraholms Séteri, som ligger vid Bolmens
strand i Hallands lin. Pa 1920-talet
kopte Nisses farfar girden och Nisses
fordldrar tog sedermera over och drev
konventionellt jordbruk kompletterat

med fiske fram till 1980-talet nir Vicky
och Nisse tog Gver.

- Fisket var den del som snabbt
blev den viktiga for oss. Jordbruket
arrenderade vi ut till grannbonderna,
berittar Vicky.

BOLMEN ir Sveriges tionde storsta sjo.
Dir finns gos, gidda, al, lake, abborre,
braxen och mort plus sékert tio arter till.
Sedan de tog 6ver grden har Ekwalls be-
drivit yrkesfiske med miljévanliga botten-
garn i sjon, det vill siga stora ryssjor som
sitts ut efter att isen gétt upp.

- De vittjas minst tre ganger i veckan,
men ibland betydligt oftare, till slutet av
oktober da de tas upp for vintern, berit-
tar Nisse.
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Fisken fangas levande. Den som ar for
liten slapps tillbaka. Négra hundra meter
utanfor bryggan ligger fiskodlingskas-
sarna ddr det odlas regnbagslax. Nisse
balanserar vant pa batens reling medan
han fyller de finurliga matautomater som
gor att fiskarna i kassen kan fa mat om de
simmar mot en pinne vid automaten. An-
dra eller tredje sommaren anvinds den
odlade fisken i verksamheten.

GARDSBUTIKEN pi Tiraholms Fisk
oppnade redan 1988, efter att efterfrigan
pé att handla fisk pa garden 6kat.

- Malsittningen ér att kunden an-
tingen ska moéta oss vid bryggan och fa
med sig firsk fisk hem eller att de gir in
i restaurangen och njuter av en firdigla-

et P S

Manga av kunderna var tyskar som Helt enkelt ville kora ner
pa en grusvig. Nirvigen tog slut kley de ur-bilarna och
kopte lite rokt fisk och darzfr-an har, de_t.vaxt..
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gad ritt, men dven alla steg daremellan,
forklarar Nisse.
Gardsbutiken var en av de forsta i Sverige.

- Vi vet exakt var fisken kommer ifran
och har f6ljt den fran borjan till slut. Det
dr en historia som vi latt kan férmedla.
Tiraholms Fisk salde lokalproducerat
langt innan det blev trendigt.

- Ménga av kunderna var tyskar som
helt enkelt ville kéra ner pa en grusvig.
Det fick man inte i gora Tyskland, men
det fick man pa vér. Nér végen tog slut
klev de ur bilarna och kopte lite rokt fisk
och darifran har det véxt, siger Vicky.

I gardsbutiken siljs dven nu farsk
fisk, rokta och gravade produkter, samt
patéer och inlaggningar. Allt kommer
fran sjon utanfér dorren. Storsiljaren

ir den varmrokta regnbagslaxen som
finns med sex olika kryddningar. Pa
viggen i gardsbutiken sitter stora torkade
gaddhuvuden. Den storsta gdddan vigde
20 kg och var 1,4 meter ling innan den
blev av med huvudet. Giddhuvudena &r
inte direkt négra storsiljare, men det séljs
ndgot varje ar, oftast till Tyskland.

MEDAN Vicky, Nisse, Malin, Jonas och
deras anstallda fikar i det nya hotellets
matsal kommer en besdkare in, trots att
det ar stangt. Pa tyska frigar hon efter
att fa kopa vykort. Vicky hjilper henne
genast till rdtta. Pa tyska. Det hade alla i
familjen gjort. De tyska turisterna har all-
tid varit viktiga och speciellt nér foretaget

byggdes upp.

— Att kunna tyska ar en viktig del av
vart virdskap. Vi dr ju beroende av att folk
kommer tillbaka, siger Malin.

Och det gor folk. Varje ar har Tira-
holms fisk runt 40 000 besokare. Bara
nagra minuter efter att vykortskoparen
limnat hotellet kliver en tysk herre in.
Hans fiskeutrustning har trasslat till sig.
Nisse talar om for honom att det ar 6ver
5 mil till ndrmsta fiskebutik. Den tyske
mannens bekymrade min far Nisse att be
honom att hdmta grejorna sé reder han ut
den hopknutna linan at honom. Allt sker
pé tyska saklart. Nasta frdga fran samme
man ror farsk fisk. Kan de mojligen fa
kopa lite sadan? Sjdlvklart kan det ordnas.
Jonas tar emot i féradlingslokalen om en
stund. Det blir nog sik.
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UTVECKLINGEN av fiskprodukterna pa
Tiraholms Fisk satte igang pa riktigt i
borjan pa 1990-talet. Vicky borjade gora
bland annat patéer och giaddburgare.

- Det dr roligt att de produkter som
vi gjorde nir vi var precis i bérjan av
vart mathantverkeri haller 4n i dag, sdger
Vicky.

Det som har fungerat bra har behal-
lits pa Tiraholms Fisk. I 6vrigt har utveck-
lingen och forandringen av foretaget hela
tiden fortsatt.

- Lirlighetens namn har vi inte tankt
sd mycket, utan bara gjort. Bade Nisse
och jag dr "doers” och nér det bara var vi
tvd sd bestaimde vi vid frukosten vad vi
skulle fixa. Sa holl vi pa ganska linge. Det
ar egentligen forst nu med hotellet och
nér barnen dr med som vi planerar pi ett
battre sitt, erkdanner Vicky.

38 MATHANTVERK nr 03-2018

RESTAURANGEN o6ppnade 1998 och det
tog i och for sig mer dn en frukost innan
Vicky och Nisse bestdmde sig for att byg-
ga den.

- Vira kunder i affiren papekade att
de ville ha nagonstans dar de kunde ita
och inte bara handla, men en restaurang
skulle gora oss bundna pé ett helt annat
satt dn vad gardsbutiken gjort och vi skul-
le ocksa beh6va mer personal. Samtidigt
hade jag lingtat efter ett riktigt kok for
att kunna utveckla produkterna, berittar
Vicky.

Det blev restaurangbygge, men det
borjade med en betydligt mindre restaur-
ang an den som finns idag. D4 fick 40
personer plats inomhus. Nu ryms nistan
tre gédnger sd manga i den rustika lokalen
som tidigare var gérdens troskloge.

- Vi har hela tiden handlat eller renoverat
nér vi haft rad, sidger Vicky.

Efter stormen Gudruns hérjningar i
januari 2005 anvéndes delar av det storm-
fallda virket till att bygga ut restaurangen.
Det blev ocksd pub och glasskafé.

I restaurangen dr det Vicky som &r
dirigent. Hon har komponerat menyerna
och hon lagar maten, men hinner ocksa
hjélpa stamgister till ritta, fixa till bords-
placeringen och instruera personalen.
Portionerna som serveras ar rikliga.

- Ungefér i samma veva som vi Opp-
nade restaurangen blev det trendigt att
ha valdigt stora tallrikar och valdigt sma
portioner. Det har jag aldrig tyckt varit
nén bra idé. Jag tycker att man ska bli métt
om man gar ut och éter pa restaurang.
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Till de varma eller kalla fiskratterna, dar
man kan vilja mellan stekt, rokt, friterad,
grillad eller gravad fisk, serveras gronsa-
ker och tillbeh6r som Vicky helst vill ska
komma fran niromréadet. Speciella mat-
ritter for barn stimmer inte heller Gver-
ens med Vickys filosofi.

- Jag tycker att barnen ska kunna fa
en mindre portion av allt det vi har pa
menyn, sa att de ocksa éter fisk som de
vuxna gor.

Precis som med gardsbutiken var
Tiraholms Fisk fore sin tid med gérdsres-
taurang.

- Nir vi borjade fanns inte det har
med ndrproducerat i allménhetens med-
vetande och det kan vara en del i vér
framgang. Nér den trenden kom var vi
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redan igang med bade gardsbutik och
restaurang.

En gidst i restaurangen berittar att han
tar med sig sin familj for att ata pa Tira-
holms Fisk tva ganger varje sommar.

- Det dr dnda svart att vélja vad man
ska dta, sager han.

For den som inte lyckas har Vicky
komponerat en mixad grilltallrik med
gidda, gos och regnbage och en kall tall-
rik med fyra olika sorters regnbagslax. Du
blir garanterat matt, oavsett vad du viljer
fran menyn.

Besokarna pa Tiraholm kan inte hel-
ler undgé att ldra sig om fiske och om
matproduktion. Menyerna och under-
laggen pa borden ar fyllda av matnyttig
information. En av de mindre gésterna ar

helt uppslukad av bilderna pé de olika fis-
karna pa baksidan av menyn och forsoker
ldra sig dem.

- Gos, gidda, regnbagslax, lake, 4l
Al lake, regnbagslax, gidda, gos, laser
hon om och om igen.

P& underlaggen forstirks dven det
lokalproducerade. Dir stér att fisken som
serveras kommer fran sjon precis utan-
for och att den dérfor troligen har rest
en kortare stracka dn vad du har gjort for
att komma hit. Den som viljer att ldsa de
informativa skyltarna om garden eller
ga tipsrundan i omgivningarna far lira
sig dannu mer om fisk, men &ven om al-
lemansritt, om sjon, om fliseldning, om
jakt och om historia. Utanfor restaurang-
en simmar fiskar i stora kar.
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- Eftersom insjofisk ér ett okidnt om-
rdde for ménga, tycker vi att det finns en
anledning att ldra ut lite mer. Barn tycker
det &r roligt och 4dnda sedan vi 6ppnade
gardsbutiken har vi haft mojlighet att er-
bjuda besokarna att ga och titta pa fisk.
Nir det ar svalare kan man fa se bade
gadda, abborre och gos. P4 sommaren vi-
sar vi upp al. Folk gillar det och det blir
lite levande, séger Vicky.

EN STRID STROM av bilar rullar in pi
parkeringarna. De tyska husbilarna ar
flest, men det finns dven svenska. I juli
manad i ar kunde de rékna till 320 stall-
platsntter.

- Husbilarna var verkligen ndgot vi
halkade in pa. Vi var pa en missa dé en

journalist frigade om vi hade stéllplats for
husbilar. Vi visste inte riktigt vad stéllplats
innebar, men vi sa att vi fall holl pé att fixa
sadan. Nér vi kom hem fran méassan mar-
kerade vi ut en bit av parkeringen som
stillplats. Efterhand har vi utvecklat den
sd att man kan fa el, vatten och soptom-
ning. Det innebér naturligtvis ett tillskott
till restaurangens, konstaterar Vicky.

Men trots husbilsexpansionen kom-
mer de flesta besokarna fortfarande fran
naromradet.

- Trots att vi dr ett landsbygdsfore-
tag ligger vi i ett expansivt omrdde med
manga stider. Det kommer folk fran Vir-
namo, Gnos;jo, Gisslaved, Anderstorp och
hela Halland. En hel del géteborgare kor
ner ocksa.

Skéningarna forsoker man florta lite extra
med pé hosten runt fars dag. D4 bjuds det
in till firande av Marten Gos i samband
med Fars dag.

— Gos har blivit en oerhért popular

fisk, sidger Nisse.
I samband med det dignande julbordet
med insjéfisk och viltprodukter far du
hugga din egen julgran. Vicky menar
att satsningen pé turism 4r det som har
gjort att foretaget har kunnat fortsitta
utvecklas.

— Turismen é&r valdigt viktig for oss.
Vi hade kunnat silja var fisk och vért mat-
hantverk pa torg och marknader fran var
fiskbil. Det hade inte kravt lika mycket
lokaler och personal, men det hade inte
heller varit lika roligt. Dessutom hade da
troligen inte barnen kunna stanna kvar i
foretaget, konstaterar Vicky.

Utover familjen jobbar nu tva perso-
ner heltid och en person pa deltid pa hel-
arsbasis. Under sommarhalvéret anstills
ocksa ett 30-tal ungdomar.

Pa Tiraholms Fisk ser Vicky en tydlig
trend att besGkare aker fran stiderna till
landsbygden for att 4ta och handla.

— Det ir ritt haftigt och jag har ténkt
pé det mycket i sommar. Mathantverkare
och gardsbutiker har lyckats med att fa ut
folk pa landet. Forr var det hela tiden: nu
sticker vi till stan och gar pa restaurang,
men nu &r det haftigt att vi har vint det,
sdger Vicky nojt.

Turismen dr
vildigt viktig for
oss. Vi hade kunnat
sdlja var fisk och
vdrt mathantverk
pé torg och
marknader frdn
vdr fiskbil men det
hade inte varit lika
roligt. Dessutom
hade da troligen
inte barnen kunna
stanna kvar i
foretaget.

nr 03-2018 MATHANTVERK 41



«- REPORTAGE -

B
i

ATT GASTA Tiraholm och omgivning-
arna runt Bolmen har anor langt tillbaka.
Redan riddaren Ebbe Skammelsson, som
ar huvudperson i en medeltida svensk
ballad, ska ha tagit sin tillflykt till trakten,
efter en misslyckad kirlekshistoria som
slutade med ond brad dod. Nagon sadan
dramatik finns det knappast fér besokar-
na som nu Gvernattar pa Tiraholms ho-
tell. Det &r ett modernt gardshotell, med
18 rum, som kommit till dels eftersom
gdsterna efterfragat det och dels for att
skapa sysselsittning 4t dnnu en genera-
tion, eftersom generationsskiftet pa Tira-
holms Fisk har paborjats. Mamma, pappa
och de tre barnen Ekwall har bildat ett
aktiebolag som de dger tillsammans.

- Det dr mot naturen att ldgga av, sd-
ger Nisse och ler.

Han, Vicky, Malin och Jonas jobbar alla
fyra heltid i foretaget.

- Det ér jatteroligt att barnen vill fort-
sitta. Det kidnns svart att sluta, men pa det
hér sittet kan vi stotta vara barn, siger
Vicky, som ocksa gldds ét att hela klanen
nu bor pa Tiraholm.

- Alla barn bor i varsitt hus pa gér-
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den. For nagra ar sedan var vi tre som
bodde hir. Nu ér vi tolv, sager hon stolt.

Storebror Jens jobbar pa IKEA och ar
inte delaktig i den dagliga driften, men vl
i aktiebolaget och i utvecklingen.

- Han ir strategen och plockar in
sina erfarenheter fran sitt jobb och det
han upplever runt om i varlden. Det ar
bade vildigt bra och lite jobbigt att han
lyfter blicken och kommer med idéer och
tankar hur vi kan utvecklas och bli bittre
och gora saker annorlunda. Inte minst i
hotellsatsningen har han varit véldigt dri-
vande och delaktig. Det hade inte sett ut
som det gor om inte han varit med, sager
Malin.

Tillsammans med pappa Nisse skoter
lillebror Jonas fisket och foradlingen. Han
pratar inte sd mycket och inte sa géirna.

- Det finns andra som ér battre pa
det, sédger han och ler.

Malin tror inte att det finns si ménga
som 4r bdttre an honom pa att fiska och
pé att forddla fisken.

- Det finns nog inte manga som filear
gos eller roker fisk pa det sitt Jonas gor.
Det dr en vildig trygghet att ha honom

hér jamte pappa och mamma, siger Ma-
lin.

Sjalv har hon huvudansvaret f6r ho-
tellet. Hon dr utbildad turistekonom frén
Linnéuniversitetet och skrev lampligt nog
sin uppsats om generationsskiften i turist-
foretag.

- Hotellet har blivit ett naturligt satt
att utveckla foretaget, utan att for den
skull dventyra ravaran eller foradlingen.

Restauranggisterna har i manga ar
fragat efter 6vernattningsmajligheter och
foretag har framfor 6nskemal om kunna
hélla konferenser och méten pé Tira-
holms Fisk.

- Vi har ett vildigt foretagsrikt om-
rdde runt omkring oss, konstaterar Malin.

Den 21 maj checkade de forsta gis-
terna in pé hotellet, som dock dnnu inte
har invigts.

- Vi fick sa manga bokningar direkt,
s& vi har inte hunnit. Vi prioriterade beso-
karna framf6r att nagon skulle klippa ett
band, men det 4r vél inte for sent an, sdger
Malin och skrattar.

Hennes intresse for turism kom ti-

digt.



Niir jag var yngre handlade det om att sjilv uppleva virlden.
Nu handlar det mer om att ta virlden till Tiraholm.

— Jag vet att jag nér jag var liten skrev
i en sadan hdr "Mina vinner"-bok att
jag ville jobba som servitris och att min
hogsta 6nskan var att resa jorden runt.
Nir jag tog studenten insag jag att de ddr
tva grejerna gick bra att kombinera. Jag
kunde sommarjobba som en galning pa
Tiraholms Fisk och sen hade jag ganska
mycket tid att kuska runt i virlden, jobba
pé skidorter och éka skidor.

Nu ér prioriteringarna kanske nagot
annorlunda, men essensen finns kvar.

— Nir jag var yngre handlade det om
att sjilv uppleva virlden. Nu handlar det
mer om att ta vérlden till Tiraholm. Den
svenska landsbygden har manga unika
virden som jag vill visa upp, resonerar
hon.

I bygget av hotellet har det varit vik-
tigt att ta vara pd det unika med platsen
och insjofisken. Fran fangst till foradling
och forsiljning.

- Det dr ingen annan dn vi som gor
det, i den hdr omfattningen. Det har vi ta-
git med oss in i hotellet ocksa. Det dr ing-
en slump att mattorna i hotellet liknar en
kulen, halvblasig sjo, att det hanger gamla
gistna aror i rummen och att det finns
fisklador i konferensrummen. Hotell
finns det ménga, men att vi 4r ett livskraf-
tigt, foradlande yrkesfiskeforetag ar ju det
som ar unikt med oss, forklarar Malin.

Den yngre generationen Ekwall &r
alltsd redan engagerad i foretaget. Och
det finns inget som tyder pa att engage-
manget eller utvecklingen avtar.

- Har mamma och pappa lyckats
hélla liv i och utveckla det har foretaget
i 40 ar, sa ska vl vi kunna halla liv i det
i minst 40 ar till. Sen maste varje genera-
tion fa gora egna val och utveckla egna
idéer, sidger Malin.

Hon tycker att ndgon slags utveckling
maste finnas hela tiden, men det kan inte

alltid vara att bygga nya, stora byggnader
utan samtidigt behover man forddla det
som redan har byggts upp.

- Vi vore dumma om vi frangick
mammas och pappas grundvirden i fore-
taget. Bade nir det géller mathantverket
och hallbarhetstinket. Det har funnits
med i den hidr verksamheten fran starten
och lingt innan ord som klimatsmart,
héllbart, nédrproducerat, ekologiskt och
cirkuldr ekonomi var pé var mans lappar.
Det har alltid varit vér verklighet utan
snygga termer, sa det tar vi sjélvklart med
oss in i framtiden, sdger Malin Ekwall. //

Den 12 november har du sjalv
chans att uppleva Tiraholms fisk
dé Eldrimner har Mathantverks-
dag med tema mathantverk och
turism dar. Se sidan 54.
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