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VINLANDET
ERIGE-
FULLT FLYT PA 57 %
BREDDGRADEN

1JUNI 2019 SLAPPTES 30 NYA SVENSKA VINER PA SYSTEMBOLAGET. ODLINGARNA
VAXER OCH VINERNA BLIR BARA BATTRE I DET SVENSKA VINLANDET. ENBART
I SKANE FINNS 40 OLIKA VINGARDAR VILKET GOR ATT DET BLIVIT LITE SOM
SVERIGES ALSACE. SOMMELIERER OCH VINSKRIBENTER SPAR ATT DEN SVENSKA
VINODLARBRANSCHEN MARSCHERAR I STADIG TAKT FRAN EXPERIMENTELLA
HOBBYODLINGAR OCH SMASKALIGA VERKSAMHETER TILL ALLT STORRE TILL-
VERKARE. SOMLIGA MENAR ATT SVENSKT VIN I FRAMTIDEN, KANSKE DELVIS
PA GRUND AV KLIMATFORANDRINGARNA, KOMMER ATT VARA LIKA SJALVKLART
SOM FALUKORV. I TIDNINGAR PUBLICERAS HEMESTERGUIDER TILL SVENSKA
VINGARDAR OCH PA SOCIALA MEDIER VIMLAR DET AV ENTREPRENORER OCH
ENTUSIASTER SOM DELAR INTRESSET FOR VIN MED LOKALA, NORDISKA, UNIKA
SMAKER. JENNIFER EHNEMARK TOG SASONGSANSTALLNING PA EN AV SVERIGES
ALDSTA VINGARDAR, WANNBORGA BRANNERI & VINGARD I BORGHOLMS KOM-
MUN PA NORRA OLAND FOR ATT KOLLA IN SVENSK VINPRODUKTION.

TEXT Jennifer Ehnemark = FOTO Jennifer Ehnemark och Camilla Skogsberg
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De tror inte pd mig i Spanien ndr jag
berdttar att jag gor vin i Sverige.

n féormiddag i slutet
av juni 2019 guidar
Janne runt bland vin-
stockarna pa dagens
drop in-visning. Vi
star i solen och den
6landska vinden. Han
pekar ut 6ver vinplan-
torna som dr indelade pa fem olika falt
madrkta A-E.
- Bara att klippa grdset har tar
flera dagar, berattar han.
Bevattningen skoter naturen om,
far jag veta. Det ar enbart yngre plan-
tor som stddvattnas tills de ar tva till
tre ar. De olika druvsorterna ar ut-
spridda for att undvika att plantor av
samma sort riskerar att bli angripna
och smittade av samma sjukdomar.
Agarna Janne Suominen och Camilla
Skogsberg med tva dottrar i forsko-
ledldern och bebis pa gang i host, tog
over Wannborga Branneri & Vingard
hosten 2016. De var egentligen inte
pa jakt efter just en vingard, de de-
lade mer en 6nskan att byta livet i
Stockholm mot ett annat liv p& Oland.
Wannborga hade varit till salu i flera
ar nar de kom dit. Efter att ha kikat pa
en 6landsk gastgivaregard i en narbe-
lagen by - utan att sla till - fattade de
plotsligt det livsavgorande beslutet
och stod snart som nya &dgare till en
egen 2,5 hektar stor vinodling och ett
komplett vineri for bade vitt, rott och
rosé, vinkéllare, restaurang, gardsbu-
tik, B&B fordelat pa flera hus samt ett
flera hundra kvadrat stort och char-
migt bostadshus i gammal stil. Med pa
kopet kom ocksa ett gardsbranneri for
tillverkning av diverse destillat som
Wannborga Apple, en kunglig calva-
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dos gjord med dpplen fran kungafa-
miljens sommarresidens Solliden. 0-
whiskyn som producerats sedan 2007
var den forsta svenska whiskyn efter
den kanske mer kinda fran Mack-
myra. Wannborga tillverkade da och
tillverkar idag &ven starkvin, 6-vodka
och prisbelont ekologisk ofiltrerad
0-gin med kryddor som enbdr, kori-
anderfro, citron, apelsin, kanel, gen-
tianarot och kardemumma. Prata om
att kliva in i ett helt nytt liv, med alla
mojligheter och utmaningar framfor
sig i det nya dryckessverige. Janne be-
rattar att det pa Oland finns totalt tre
vinodlingar som kom till strax efter
1999 da det fattades ett EU-beslut att
fa odla upp ett antal hektar i Sverige
for att producera vin. Férutom Wann-
borga hor ocksa Eva Gustafsson med
familj, som driver Haks gard pa sodra
Oland i Beteby i Mérbylanga kommun,
till de verkliga pionjarerna som hallit
pa langst av alla svenska vingardar, i
snart 20 ar.

JANNE OCH CAMILLA gick som lar-
lingar sida vid sida hos forra dgarna
for att komma in i rollerna som bon-
der och vinmakare. Bdda kom fran
helt andra branscher. Han var anstalld
pa ett stort forsdkringsbolag, hon hor
till en familj med egna restaurang- och
matforetag och ar den som nu driver
vingardens restaurang. Camillas pap-
pa Vincent Yap, som drev Restaurang
Malaysia i Stockholm och som grun-
dat foretaget Param Para med kvali-
tativa saser som affarsidé, har gatt in
som deldgare i vingarden. Det ger del-
dgarna fordelen att de kan lana per-
sonal av varandra. Under hégsiasong

ar det framst Janne och Camilla som
tar emot sdsongsarbetare fran Stock-
holm. I teamet pa vingarden finns en
skara anstillda, flera hjalpsamma
bybor, familj, sldkt och védnner, entu-
siastiska volontdrer och Wannborgas
oenolog, Daniel Barrio Lundh som se-
dan 1993 ar utexaminerad agronom
och titulerar sig specialist-vinmakare.
1997 borjade han jobba som vinma-
kare pa ndgra av de stora vingardarna
i Spanien, bland annat i spanska To-
ledo. Numera ar han konsult bade at
spanska vingardar och at sydélandska
Haks gard och Wannborga Branneri &
Vingard pa norra Oland.

DET AR FRAMST nyfikenhet och
forskning som gor vinodling mojlig i
Sverige.

- De tror inte pa mig i Spanien nar
jag berattar att jag gor vin i Sverige,
berédttar Daniel.

Det borjade med att forra dgarna
pa Wannborga, Ingrid och Gunnar
Dahlberg med familj, upptickte att
det vaxte nagra vinrankor bredvid hu-
set och tdnkte: okej, varfor inte prova
att odla vin? Daniel var i Stockholm,
det var i slutet av 90-talet, och laste
en artikel om dem. Ingrid och Gun-
nar hade borjat experimentera med
40 olika sorters druvor anpassade
for kallt klimat for att se vilka som
kunde trivas. Vitvinsdruvan Solaris
visade sig fungera i svenska jordar.
Daniel reste till Oland, blev kvar pa
garden och deltog i den forsta storre
planteringen 2003. Den f6ljdes av yt-
terligare en stor plantering 2006. Den
senaste planteringen skedde 2012.

- Man maste vanta atta, nio ar pa



en planta innan skord. PA Wannborga
hade man i borjan lite fér brattom och
borjade skorda redan efter tre ar, for-
klarar Daniel.

IDAG, NASTAN 20 ir senare, frin de
forsta kinda EU-bidrags-stottade
forsoken att odla vin pa godkidnda
druvsorter 1999 riknat, har Wann-
borga cirka 5000 plantor pa 2,5 hek-
tar odlad mark. Tio av de ursprung-
liga 40 utvalda druvsorterna ar kvar.
De bla druvorna bestdr bland annat
av Rondo, en blandhybrid som expe-
rimenterats fram i samarbete med
Geisenheim-universitetet i Tyskland
dir man gor lopande test for att ta
fram druvor som ska passa olika kli-
mat. Aven Leon Millot fran Frankrike,
Frithburgunder fran Tyskland, Regent
och Cabernet cortis levererar bra
druvmaterial.

- Leon Merlot beter sig som en
vild unge, den far mer rotskott och
grenverket vaxer snabbare vilket be-
tyder mer arbete for oss. Solaris vixer
i ett mer harmoniskt tempo, berattar
Janne.

BLAND DE GRONA sorterna satsar
Wannborga framst pa Solaris, men
odlar ocksa Orion, Merzling, Phoenix
och Seyval blance. Wannborgas pro-
duktionskapacitet arligen ligger pa
max cirka 4000 liter vin men det ar
sillan man nar upp i de volymerna.
Verksamheten &r hantverksmaéssig
och ytterst smaskalig. Allt odlas och
skordas, vinifieras och buteljeras for
hand.
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ALLT SOM FRAN BORJAN kom ur nya
svenska vinerier var inte jattebra. For-
staeligt - folk var nyborjare - men det
dr svart att andra pa ett forsta intryck.
Sa hur ska man tianka nar man koper
svenskt vin idag? Och vad skiljer de
svenska argdngarna at?

- Det ar lattare att gora goda
vita viner i Sverige, roda viner kra-
ver generellt varmare temperaturer
over langre tid for att druvorna ska
hinna samla pa sig aromdmnen och
ordentligt med syra och socker. Och
dricker man svenskt rédvin ska man
dricka med 6ppet sinne, inte jamfora

med Rioja dar vinbénderna har 2000
ars nedarvd och vidareférmedlad
kunskap och erfarenhet av just den
druvsorten. Svenskt vin ar helt unikt,
det gar inte att jaimféra med nagot an-
nat, sager Daniel.

SVENSKT VIN har genomgatt en his-
kelig utveckling bade nir det giller
kvalitet och pris och har bdrjat hitta
sin egen profil och smak. Att svenska
viner ar hogre prissatta an det dvriga
sortimentet kdnner de flesta till. For
fem ar sedan kostade en flaska svenskt
vin mellan 500 och 600 kronor. Idag

ligger de flesta pa mellan 150 kronor
upp till 300 kronor flaskan. Kvaliteten
beréttigar priset. Att kopa en flaska
svenskt vin har gatt fran att vara en
kul grej att ge bort (men kanske inte
alltid sa gott) till prisbelont och val-
digt gott. Vita Solaris-viner fran olika
svenska vingardar kan bli valdigt
olika doft- och smakupplevelser med
olika farg. Nar man sticker ndsan i gla-
set dr det svart att inte tycka om dem.

FINNS DET NAGOT hall-kiften-gott
svenskt rodvin? Ja, Wannborga lycka-
des faktiskt skapa en gastronomisk

Svenskt vin dr helt unikt, det gdr inte att

jdmféra med ndgot annat.
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upplevelse med Wannborga Léon
argang 2016 for 249 kronor. Och jag
sager inte det som en entusiast som
rakar gilla r-6-vin.

- 2016 hade vi en rekordstor
skord och fick ihop cirka 7 500 kilo
druvor av valdigt bra kvalitet, berat-
tar Daniel.

Det vinet salde dver férvantan nar
det sldapptes och ar idag helt slutsalt.
Vinskribenten Alf Tumble pa Dagens
Nyheter gjorde tummen upp och be-
skrev Wannborga Léon 2016 som "na-
gonstans mellan Gamay fran Beaujo-
lais och morkare sydfransk Grenache

- rent, snyggt och lovande for svenskt

Y

vin.

ARET EFTER, 2017, var inte Wann-
borgas rodvinsdruvor lika optimala,
det var knappt nagon sol och massa
regn - den sdmsta sommaren pa fle-
ra ar. Sedan kom 2018 med tropisk
viarme, sol och knappt nagot regn
alls, rena dromklimatet for svenska
dryckesproducenter. 2019 ar det mer
nederbord jamfort med 2018 och det
ser valdigt frodigt och bra ut bland
vinrankorna som star i sina valgallra-
de rader pa Wannborga. Janne berat-

tar historien om 2010 - ett svart ar i
dubbel bemarkelse.

- Svarta starar at upp hela skor-
den pa tre timmar. Idag anvander vi
eltrad och nat som klipska faglar inte
kan komma inunder. Getingar ar ett
annat gissel, de gor Zorro-snitt i dru-
vorna och ater upp dem, resterna tar
flugorna, sager han.

Vinbondernas vardag kdnns som
en riktig bergochdalbana eftersom
ingen vet hur druvorna paverkas av
angrepp, klimatfordndringar och ex-
tremvader.
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- For att bli en bra vinmakare
maste man vara talmodig, bestamd
och medveten om att du inte kommer
att tjdna speciellt mycket pengar, i alla
fall inte i Sverige, och inte till en bor-
jan, sdger Daniel.

Janne berdttar om en skeptisk
herre som sjilv sysslade med vinpro-
duktion i Argentina och som delta-
git pd en guidad tur i vingarden och
ifrdgasatt varfor de bemdédade sig att
syssla med svenskt vin. Han menade
att Sverige inte ar gjort for att driva
sma foretag inom mat och dryck.

- For honom kostade det 12 kro-
nor att ta fram en flaska argentinskt
vin. For oss pa Wannborga ar kostna-
den cirka 130 kronor ndr man raknar
med allt.

Men det hindrar bevisligen inte
passionerade, viljestarka pionjarer
som tycker det ar roligt att jobba med
vin i Sverige. Vinnationen Sverige
fortsatter att vaxa.

- Skot om garden ordentligt for
med dalig frukt kan du inte gora bra
vin. Daremot ar det latt att gora daligt
vin med bra druvor om man inte be-
harskar hantverket, radder Daniel.

ATT HA EN BAKGRUND som agro-
nom kan saklart ge manga fordelar.
Vinodling handlar om bade kemi,
matematik, biologi och formagan att
kunna avldsa klimatet, mata fuktig-
heten i marken och méta sockerhalt
och syra pa hundratals druvor medan
de fortfarande sitter kvar pa plantan.
Och sa maste man gilla gallring och
det manuella jobbet med rankorna.
For att fa ett battre druvmaterial in i
vinproduktionen tar man bort klasar
fran plantorna och skapar balans mel-
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lan blad och frukt. Endast en druvkla-
se behalls per gren, de andra klasarna
skadrs av och laggs som naring nere vid
roten.

- Det handlar om att satsa pa kva-
litet. I Spanien handlar en stor del av
vinproduktionen mer om kvantitet.

DET SOM GOR vin intressant, oavsett
om det framstélls i Sverige eller nagon
annanstans, ar om vinet formedlar
terroir och uttrycker platsen dar det
kommit till. Oland &r en valdigt gynn-
sam 0 att odla vin pd men den stora
utmaningen ar att fa sma plantor att
rota sig. Rotterna vill inte leva i san-
den utan behdver soka sig djupare
nerdt och den nordéldndska jorden ar
kand for att vara bade torr, sandig och
kalkrik. Men en kalkrik mark hjalper
samtidigt till att utveckla fina viner,
papekar teamet pa Wannborga. Mark-
férhdllandena hér ar de samma nas-
tan hela &ret, vilket r bra. Oland hér
ocksa till de platser med flest soltim-
mar per dr i Sverige och ons stidndiga
vindar hjalper till att halla borta fukt
vilket minskar risken fér mogelan-
grepp pa plantorna.

PA ORTERNA runt vingirdarna bru-
kar Systembolagen vara duktiga pa
att ha de narproducerade, svenska vi-
nerna pa hyllan.

- Det svenska alkoholmonopolet
staller till det for svenska vinbonder.
Vi vill kunna erbjuda gardsforsaljning,
vara besokare vill képa med sig vad
garden producerar direkt pa plats.
Folk blir forvdnade och besvikna nar
vi svarar att det inte ar tillatet utan
maste hanvisa dem till Systembolaget.
Och pa Systemet dr inte sdkert att de

har kopt in alla vdra viner och destil-
lat, utan kunderna maste bestilla,
Konstaterar Janne och Camilla.

SVENSKA VINER hamnar ofta i kate-
gorin "tillfalligt sortiment” och kraver
att kunderna verkligen letar for att
hitta dem. Sma vinproducenter star
enligt uppgift for cirka 0,2 procent
av Systembolagets totala forsaljning,
sa svenska vinmakare kanske inte
ar jatteintressanta for dem, dven om
svenskt vin dr en vinvarld som vaxer,
precis som boktiteln avsléjar pa som-
melier Mattias Safwenbergs nyslapp-
ta bok Svenskt vin - en vinvirld som
vdxer som kom 2019.

SVENSKARNA ligger i varldstoppen
nar det galler bade vindrickande och
champagne, pa sjatte plats sedan mil-
lennieskiftet rdknat per capita. Majo-
riteten av svenska vindrickare svéljer
med fortjusning allt som kommer fran
andra sidan Atlanten och har dess-
utom en sarskild fabless for italien-
ska Amaroneviner och alla de billiga
kopior av dessa som trangs i boxtop-
pen, skriver forfattaren Mats-Eric
Nilsson i boken Chateau Vadd (2018).
Sa hur saljer man da till exempel lo-
kal, svensk hantverksrosé for 250 kr
flaskan till det svenska bulkvinsfolket
som gidrna storkonsumerar spanska
hardmanipulerade, framfabricerade,
sjallosa rosévin fran La Mancha, kan
man undra? Koplusten for svenskt
vin kanske skulle 6ka om Nobelkom-
mittén beslutade att Nobelmiddagen
komponerades med flaskor av fly-
tande svensk magi? Janne ler finurligt.

- Jag avslojar inget, men det pagar
diskussioner ... //
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Jennifer Ehnemark bor pa Oland, arbetar
pa ostbutiken Androuet i Stockholm,

ar matskribent, YH-utbildad Eldrimner-
mejerist och experimenterar garna med bra
kombinationer av svensk ost, svenskt 6l och
svenskt vin.

SVENSKA VINGARDAR | URVAL

Nagra av de vingardar som uppmaéarksammas
av sommelierer och vinskribenter, fran norr
till soder:

SODERMANLAND
Blaxsta vingdrd i Flen.

OSTERGOTLAND

Sdrtshéga Vingdrd utanfér Vaderstad pa Ost-
gotaslatten som dven startat vedungskrog och
serverar pizza med lokala ravaror.

GOTLAND
Gute Vingard
Sundre vingdrd

OLAND
Haks gard
Wannborga Brénneri & Vingard

HALLAND

Astad Vingdrd i Tvé3ker mellan Varberg och
Falkenberg i Halland som dven lockar med ett
spektakulart spa.

BLEKINGE
Stora Horns Vin HB har vinodling och vinim-
port pa Hasslo i Karlskrona skargard.

SKANE

Fredholms vingdrd i Tyringe i norra Skane.
Klagshamns vingdrd strax séder om Malmo.
Flddie Mat & Vingdrd i Bjarred norr om Malmo.
Flyinge vingdrd utanfor Lund.

Skepparps vingdrd pa Osterlen.

Kullabergs vingdrd pé Kullahalvon.

Mats-Eric Nilsson, Chateau Vada (2018)
Mattias Safwenberg, Svenskt vin - en vinvirld
som vdxer (2019)
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