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Det dr vi konsumenter som styr vad vi
vill dta och ju mer vi krdver svenskt desto
fler svenska produkter fir vi.
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4 vig till sitt tidigare jobb passerade Katharina Ang-
strom Isaksson dagligen stora villatridgardar med
appeltrad. Ndr hosten kom dignade triden av mogna
dpplen som snabbt forsvann ner i stora, svarta plast-
sickar. Agarna sdg dppeltradens frukter som ett job-
bigt och aterkommande problem. Katharina sig det som kun-
skapsbrist hos dgarna.

- Jag dr tradgdrdsmastare i grunden och en del méinniskor
fragade om jag kunde beskéra triden sa att det inte blev sa myck-
et frukt. Jag ska ju dnda slinga dpplena sa de, sidger Katharina
Angstrom Isaksson.

I hennes och makens s6kande efter en lugnare vardag, utan
timslanga pendlingar till och fran arbetsplatser varje dag och
med en stor kirlek till dpplen startade Katharina och Lars fore-
taget Appelfabriken ar 2006. Foretaget ligger pa Firingsd utanfér
Stockholm och omsitter i dag cirka sex miljoner kronor per ar.
Hir tillverkar Katharina bland annat dppelmarmelad, chutney,
gelé, glogg och must.

Frukten fran de édppeltrdd som tidigare hamnade i svarta
plastsickar i folks tridgardar hamnar nu istéllet hos Appelfabri-
ken. Hit kommer manniskor med sina o6nskade dpplen for att
sedan dka dérifran med nyproducerad dppelmust pa just deras
applen. Katharina berittar att manniskor kommer langvéga ifran
for att fa sina dpplen mustade hos Appelfabriken och genom aren
har det ocksa inneburit att Katharina och Lars fatt mojlighet att
ldra sina kunder mer om épplen, for att de ska fa en sa bra pro-
dukt som majligt.

- Vi har alltid det dir problemet med kunder som kommer med
sina halvfirdiga Ingrid Marie i september, som man egentligen
ska plocka i oktober. Da siger vi “Fy skdms, gér om gor rétt!” Vi
maste uppfostra vara kunder och de far ju battre och béttre pro-
dukter nir de ldr sig, sager Katharina och understryker vikten
av att veta vad det dr for sorts dppeltrdd man har i sin tradgard
beroende pa vilka produkter man vill fa till.

- Jag tycker dpplen dr en ravara som man inte tagit pa all-
var. Appeltrid ar sd generdsa och vi kan beskira dem si galet,
men de fortsitter anda att leverera frukt. Jag tror faktiskt att det
ar for vanligt med dpplen for att vi ska ta dem pa allvar, sdger
Katharina.

I Appelfabrikens dppelodling ryms 400 dppeltrdd och 100
andra frukttrad. Tre sorter ar Katharinas favoritsorter: Holstei-
ner Cox for chutney, Ribston fér must och Rubinola till mos och
must.

Efter att Katharina och Lars startade Appelfabriken 2006 har
tillstandet for svenska dppeltrad i folks tradgardar blivit betydligt
ljusare tycker Katharina. Fran att det betalades ut bidrag under
1990-talet for att f& ménniskor att gora sig av med sina dppelod-
lingar ar det allt fler som skaffar nya odlingar i dag.

- Det svanger nu. Det 4r vi konsumenter som styr vad vi vill
dta och ju mer vi kréver svenskt desto fler svenska produkter far
vi. Det borjar ocksa bli skillnad pa hur folk ser pa dpplen. Det
startas fler och fler musterier och dven dldre ménniskor vill ta
vara pé frukten de har nir de kan limna bort den och fa must
gjord, siger Katharina Angstrém Isaksson pa Appelfabriken. //

Omkring 500 dppelsorter véxer i Norden. | hela vérlden finns det mellan 6 000 och 7 500 dppelsorter. Appelfabriken anvinder sig framfér allt
av 35 olika sorter. | boken Appelfabriken av Katharina Angstrom Isaksson och Lars Angstrom kan du ldsa mer om dpplets historia och fa tips pa

hur du ska tanka nér du har eller vill skaffa dppeltrad.
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