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Barvin
— finska erfarenheter och
framtida mojligheter

ommelier Leena Jansson gav en

historisk inblick i den nordiska

traditionen att tillverka barviner.

I Finland har detta under de se-

naste 20 aren legat till grund foér

en vaxande vingardsturism med
goda framtidsutsikter.

Begreppet birvin, eller fruktvin, anvinds
pa vin som &r gjort av andra ravaror dn dru-
vor. Redan pa 1200-talet tillverkades vin av
bar och frukt i Norden och historiska kallor
berittar om tillverkning av vin pa exempelvis
bjornbir, rabarber och vita vinbir. I Sverige
avtog den kommersiella tillverkningen framst
av politiska skél. I en form av byteshandel
kunde den svenska exporten av industripro-
dukter, s& som papper, 6ka mot att skatten
pd importerade viner sinktes, varvid det inte
langre var 16nsamt med inhemsk kommersiell
vinproduktion.

Aven i Finland hade vintillverkningen i
stort sett forsvunnit, men tack vare en ny lag
som tradde i kraft 1995 har tillverkning av vin
av inhemska rdvaror pa garden fatt branschen
att blomma upp igen. Lagen om gérdsvin
mojliggor for producenter att silja egentill-
verkade viner direkt frén garden. Vinerna ska
vara tillverkade av hundra procent inhemska
ravaror, odlade norr om sextonde bredd-
graden. All smak och firg maste komma fran
révarorna och vinets alkoholhalt far vara max
13 volymprocent. Varje ar far som mest 100
000 liter vin séljas. Ett krav ar att provsmak-
ning och forsiljning maste vara tydligt skilda
fran varandra.

Av naturliga skél ndr ravarorna ska komma
fran bygden ér att de flesta gérdsvinerna till-
verkas av olika bér. Barvin har annan karaktar
an vin gjort pd druvor, och det dr egentligen
darfor svért att likstdlla dem som samma typ
av dryck. Nér bér anvéinds till vin sa blir det
mycket syra, vilket kan balanseras med att
inte jdsa ut det helt och didrmed behélla lite
sétma i vinet. Dock finns det dven torra va-
rianter. Syrahalten kan minskas genom att
blanda bérjuice med vatten. En vanlig méngd
bérjuice ar 25-30 procent.
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Mycket av framgéngen for de finska vin-
gardarna ligger i att de satsar pa mer 4n bara
vin. Kringaktiviteter lockar besokare till gar-
den och de passar pa att dta eller fika, titta i
gardsbutiken och koper med sig vin hem som
souvenir eller present.

Vingardarnas koncept

I sydostra Finland ligger vingdrden Mustila
vin. Typiska kunder pé gérden &r ryska buss-
turister i 6vre medelaldern som gillar sotare
drycker. Eftersom efterfragan styr tillgdngen
tillverkar Mustila fraimst séta viner och li-
korer. Forutom vinet lockar garden med egna
odlingar, arboretum, konstutstallningar och
servering. Mustila har titt samarbete och god
relation med omkring 100 leverantérer som
personligen levererar varor till garden. I buti-
ken siljs forutom vin dven andra gardstillver-
kade produkter, som gelé och lemonad.

Heila &r ett litet kopcentrum som ligger
30 minuter frdn Helsingfors. De siljer lokala
produkter fran 250 sméféretagare inom en ra-
die pa 10 mil. Saft, cider och vin saluférs i en
blandning med andra livsmedel och hantverk.
Det finns dven en restaurang dar produkter
fran butiken serveras. Genomsnittskunden ar
pa vig till eller frin sommarndjet och képer
med sig torra, mousserande viner. Butiken
servar med att silja kylda drycker till torstiga
besokare.

I en pittoresk miljo omgivet av sjdar och
skogar ligger Valamo Kloster Vingird, som
dven ar en folkhogskola. Hir erbjuds 6vernatt-
ning och det finns bade restaurang och butik.
Klostret dr Finlands storsta girdsvinstillver-
kare och har 150 000 besokare per ar. Inom
klostrets murar har vin tillverkats i hundratals
ar. Fader Andreas motto: "Bérvin ska drick-
as, inte forvaras” ligger bakom en stor del av
klostrets framgang idag. Genom restaurangen
kan vinerna i butiken marknadsféras effek-
tivt. Flaskorna har Jungfru Marias bla firg
och etiketten pryds av en ikonbild. Klostret
tillverkar dven kyrkvin, men da anvénds in-
kopta druvor fran Ungern.

Verla Vingard ér en av de fa som gor eko-
logiska gérdsviner. Hdr har vingérdens butik
och café kombinerats med vérldsarvet Verla
fabriksmuseum som erbjuder sina besokare
upplevelsepaket med guidning pa bruket,
lunch och vinprovning.

Garden ligger vackert vid en alv och i nar-
heten av en nationalpark, vilket ger god till-
stromning av kunder under somrarna.

Lepaa Vin och tradgérd ligger i anslutning
till en gammal herrgardsmiljo med park.
Verksamheten bestar av en enkel men inne-
héllsrik byggnad som rymmer restaurang,
butik och framférallt utbildningslokaler. De
har en tridgirdsutbildning ddr sméskalig
vinproduktion, &lbryggning och cidertill-
verkning ingar som delmoment. Det finns

laboratorium som ger mojlighet till snabba
analyser av eventuella felaktigheter i vinerna
som produceras. Ett projekt har arbetat fram
ett nationellt kvalitetssystem for bar- och
fruktbaserade alkoholdrycker och nu finns
en frivillig certifiering med tre klasser: typiskt
vin for producenten, typiskt vin fran visst om-
rade eller vin av en viss sort av bér eller frukt.

Négra av utmaningarna for de finska vin-
gardarna har varit att motverka férdomarna
mot bér- och fruktviner. En lag kvalitet i bor-
jan av vintillverkningen kan ha gett vinerna
daligt rykte. En konsument som provsmakat
ett vin och inte gillat det ar svar att 6vertyga
att smaka igen nir produkten har utvecklas
genom dren och blivit battre. Industrin ar en
annan stor utmaning - att formedla gards-
vinets mervirden jimfort med storskaligt
producerade viner, ddr importerade ravaror
och tillsatser gor att produkterna kan siljas
till lagre pris.

Gardsvinernas mojligheter 4r bland annat
deras lokala férankring med rena ravaror och
sparbarhet. Det ger en utvecklingspotential
dar forskning pagar for att till exempel se hur
olika dppelsorter kan péverka tillverknings-
processerna och slutprodukten. Bérviner ska
ha smak av rena ravaror, och vara friska och
klara som kallvatten. Detta ar kvaliteter som
ar utmiérkta argument for att vilja lokala vi-
ner tillverkade i liten skala.

For blivande tillverkare av bér- och fruktvin
betonade Leena att det 4r viktigt att tinka pa
hur produkten presenteras. Det dr ibland allt
for latt att framst fokusera pa innehallet och
glomma att paketeringen av vinet kan vara
minst lika viktigt for att sdlja och dven kunna
ta extra betalt. Genom val av en s kallad pre-
stigeflaska, med annan form, firg och tyngd,
i kombination med en elegant och personlig
etikett, formedlas exklusivitet och tradition.
Ett fatlagrat vin kan till exempel fa en annan
typ av etikett och séljas i mindre flaskor én ett
vin som inte fatlagrats.

Idag finns en sammanslutning av foreta-
gare som producerar gardsvin dir de flesta av
de sma vingardarana i Finland ingér, med i
dagsldget kring 25 medlemmar. Sammanslut-
ningen tillvaratar medlemmarnas intressen
och verkar for fragor som berér dem. De ger
ut en turistbroschyr med samlad information
om de anslutna producenterna och som kan
fungera som stod i marknadsforingen och
locka dnnu fler besokare till gardarna.
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