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Catxalots lokaler i hamnen i Havstenssund i Bohusldn bju-
der Jonas Pettersson pa tangchips tillagade med fingertang
som huvudravara.

- Det dr vad jag anvinder som introduktionsritt till
tang. Alla tycker om det. Det bésta jag vet &r att servera
tangchips till ndgon som séger “jag tycker inte om sadant dar”,
for hittills har jag inte mott nagon som inte gillar tangchips.

JONAS Pettersson och Linnéa Sjogren driver sedan 2014 fore-
taget Catxalot i Bohusldn. Foretaget kretsar kring tang som de
plockar, forddlar och haller kurser om.

- Jag vill visa hur mangsidig tangen ar. Den dr bade nyttig,
vacker och god. Dessutom bra f6r miljon, siger Linnéa.

- Var vision dr att fa folk att stoppa ner huvudet i havet och
se hur vackert det &r, sager Jonas.

Inne i Catxalots Tangbutik kan man fa stoppa ner huvudet
i en ldda med fingerting. Om man blundar, andas in och later
fantasin flyga kan man fornimma det Jonas pratar om. Det dof-
tar hérligt av saltvatten, kanske tobak, lakrits och blommor; det
doftar tang.

- Jag lit en 6lbryggare gora just sa hér och det var som att ge
en katt kattmynta. Han ville genast veta om det gick att gora 6l pa
tang. Men det dr han som dr bryggarmistare. Jag levererar bara
révaran, siger Jonas.

Det gar att gora 6l av tang. Numera levererar Catxalot till ett
litet bryggeri i nérheten.
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DET SOM KAN SES som Sveriges tangcentrum ligger i ett gratt
magasin med bld fonsterluckor i hamnen i Havstenssund, strax
norr om Grebbestad pa vistkusten. Hamnen 4r omgiven av klip-
por och hav. Inne lokalen hénger vadarbyxor och varma klader.
I ett av fonstren pryds en av lamporna med en skdrm av tang
och pa ett bord star en ljuslykta gjord av samma material. Buti-
ken finns i nedervaningen, koket pa évervaningen och hogst upp
en terrass med vidunderlig utsikt. Fér den som inte kan komma
hit och handla sina tdngprodukter finns dven en webbshop och
Catxalot levererar ocksa varor till ett 40-tal butiker runt om i lan-
det. Bredvid butiksdelen finns ett litet bibliotek med kokbocker
och facklitteratur om tang. Bade Linnéa och Jonas ar utbildade
bibliotekarier. Det de kan om tang har de lért sig pa egen hand.

— Att ldsa pa dr bibliotekariernas superkraft, sager Jonas.

Innan de startade sitt tangforetag letade de efter nagra de
kunde gi kurs hos. Men de hittade inga.

— Nu har vi blivit dem vi sokte, sdger Linnéa.

CATXALOT har redan gett ut en bok; en tingguide som kom
ut 2016. Den ér tillverkad i vattentaligt och atervinningsbart ma-
terial och beskriver hur tio svenska tangsorter plockas och till-
lagas. Tangguiden finansierades genom crowdfunding. Den som
var med och bidrog med pengar kunde fa en tangguide, eller sitt
namn pa en av Catxalots kajaker, som anvinds for tangsafari.
Nista bok kommer troligen ut under 2018. Det blir en tangkok-
bok, som ocksd ar en faktabok om tdng.

— REPORTAGE —

LINNEA jobbar numera heltid i foretaget. Jonas jobbar halvtid
som bibliotekarie.

— Det dr svart att sdga hur det hela borjade. Jag ér besatt av
mat. Jonas av havet. Vi paddlade en hel del kajak och tittade ner
pa tangen. D4 jobbade vi bdda som bibliotekarier, men ville vara
ute mer, siger Linnéa.

Jonas har pluggat marinbiologi och han dyker. Han har en
kaskelotval tatuerad pa underarmen. Han gillar sidana. Mycket.
Dirfor heter foretaget ocksa som det gor.

P4 katalanska heter kaskelottval ungefir catxalot. Dessutom
har tiden Linnéa och Jonas bodde i ordvitsarnas huvudstad Go-
teborg satt sina spir. Ndr namnet pa deras foretag uttalas ratt
lter det som “catch-a-lot”.

- Sen dr det ju snyggt med xet, siger Jonas.

Nir Catxalot startades 2014 var en av huvudidéerna att
plocka tdng och silja till ett foretag som saljer vedeldade badkar,
men Linnéa och Jonas valde snabbt att byta spar nir de insag att
det fanns ett annat som var bittre.

- Vi gillar asiatisk mat och insag att det som fanns runt su-
shin pa restaurangen ocksa var det som fanns i havet under ka-
jaken, sdger Jonas.

— Vi har verkligen jobbat agilt, utbrister Linnéa.

Foretaget har fordndrats snabbt, ndr det har behovts.

- Det dr mitt basta rad till nya foretagare: véga testa nya idé-
er, viga byta spar, sdger Jonas.

I Sverige dr tangen bist ldngs véstkusten. Tangen vill ha klip-
por, salt och vatten som ror sig.

— Precis som man dker till Norrland for att plocka hjortron,
tycker jag man kan aka till vastkusten och plocka tang, siger Lin-
néa.

I andra lander ar intresset for ting betydligt storre dn vad
det dr i Sverige.

— Hela vérlden har kommit ldngre &n vad vi har har, sager
Linnéa.

I Norge, pa Irland, i Wales och i Skottland och i Bretagne
i Frankrike plockas och foradlas tang. Ja, i alla kustlinder som
omges av salta hav.

- Pé Island har de aldrig slutat plocka och foradla tang, si-
ger Jonas. Som den bibliotekarie han i grunden ar fortsitter han
beritta att det i de islindska sagorna gar att ldsa om hur tangen
plockas, tillreds och éts.

Linnéa hoppas kunna dka till Japan pa inspirationsresa snart.
Dir har de hallit pa med tdng i 1500 ar.

— Det dr vérdefullt att inspireras internationellt for att sen
landa i vad vi gor har i Sverige, pa vastkusten med véra ravaror
och vara traditioner.

Jonas ska resa till Maine i USA for att lira sig mer.

- I Maine har de hallit p4 med tangforadling i 40 ar.

I PROJEKTET THE SWEDISH SEAWEED AGENDA, som
syftar till att utveckla landsbygden och delfinansieras av EU och
Jordbruksverket, arbetar Jonas med att 6ka kunskapen om tang
som matvara och med att stddja nya aktorer i branschen.

- Det giller att fylla en lucka dir det saknas statliga regler
och tillstand, sédger han.

I dag finns ett enda foretag i landet som odlar tang; Kosteralg
i Kosterhavet i Bohusldn.

- Drémmen 4r ju att det skulle finnas tdngbonder langs kus-
terna och sméskaliga mathantverkare som foradlar tangen. Det
skulle kunna vara en ny néring. Det skulle ge jobb, siger Jonas.

.
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Vi gillar asiatisk mat och insdg
att det som fanns runt sushin pd
restaurangen ocksd var det som

fanns i havet under kajaken.
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— REPORTAGE — — REPORTAGE —

SASONGEN for att skorda tang pagar huvudsakligen fran fe-
bruari till midsommar. Linnéa beskriver skordandet som att fri-
sera tangen.

— Det ar viktigt att hantera den varsamt och att inte ta for
mycket. For stora ingrepp skulle stora balansen.

Den ldnga tid det tar att skorda tdng gor att Linnéa och Jonas
ibland behéver hjalp med skorden nir de far stora bestillningar.
Da kallar de in sina tangdykerskor.

- De ér en grupp min och kvinnor, fran 19 till 75 ar, som
alskar att vistas i havet lika mycket som vi gor. De plockar och
séljer tang direkt till oss, som vi sen skickar vidare. Vi kallar dem
tangdykerskor for att hedra Ama-dykerskorna i Korea och Japan;
virldens coolaste kvinnor, som arbetar just med att skorda tang.
De dr som bdst i 80-arsaldern.

Téng raknas varken som djur eller fisk och darfor brukar ve-
ganer vara nyfikna pa ravaran.

— Fast de brukar bli lite konfunderade ndr det visar sig att
blasting har 4gg och spermier och ett vildigt komplicerat kar-
leksliv, sdger Jonas.

I 6vrigt lockas ménga olika personer av Catxalots kurser och
produkter.

— Alla har olika ingangar: mat, hélsa eller havet, siger Lin-
néa.

De kockar som kommit i kontakt med tdng har alltid varit
entusiastiska och tycker att det 4r spinnande med en ny ravara.
Nir foretaget var alldeles nytt kontaktades de av den vilkédnde
kocken Tommy Myllymaaki. Han behévde ravaror till sitt tav-
lingsbidrag i kock-VM (Bocuse d'Or) 2014.

- Jag trodde forst att det var ett skimt, men vi skickade mas-
sor av ravaror, som han anvinde en del av, séger Linnéa.

Sjdlva dter Linnéa och Jonas tdng i olika former flera ganger
iveckan.

- Pannkakor med sockertang mittar bittre, sdger Linnéa.

- Och de kinns fattiga utan, siger Jonas.

DEN SOM GAR KURS hos Catxalot fir lira sig tillaga flera
olika sorters ting och anvinda olika forddlingsmodeller. Linnéa
beskriver smaken hos inlagd tang som att den smakar ét kapris-
héllet. Tangpestons smak blir mer dov 4n traditionell pesto och
rokt ting paminner i smaken om rokt renkott.

Jonas och Linnéa framhaller ocksd tingens miljomaissiga
egenskaper.

- Tang tar upp kvéve och fosfor och gér havet mindre 6ver-
gott. Alger och ting star dessutom for minst halften av syretill-
forseln till jorden, forklarar Jonas.

Inom den medicinska forskningen finns ocksa ett stort in-
tresse for tang och tangslem ér en viktig bestandsdel i kosmetika.

For att ytterligare forstiarka miljovinsterna tillverkar de ocksa
en dtbar skal av sockertang.

- Tang ar fantastisk, for det finns ingen farlig, giftig sort, sd-
ger Linnéa.

Béde Jonas och Linnéa bubblar av idéer.

— Ju mer vi lar oss desto roligare blir det, sdger Jonas.

De har tagit pa sig cateringuppdrag och drommer om att
kanske koppla in en kock i verksamheten. Kanske kan det bli en
pop-up-restaurang pé kajen i Havstenssund. En restaurang som
serverar héllbar mat fran havet.

— Vi gor hela tiden saker vi inte trodde vi skulle gora, siger
Linnéa. //

| samarbete med Sveriges tangpionjarer Catxalot erbjuder
Eldrimner i var for forsta gdngen en kurs i plockning och
foradling av tdng. Under tvd majdagar far du lara dig vilka
atbara tangsorter som gémmer sig under havsytan, plocka
tang och dessutom foradla den med olika tekniker. Lds mer
och anmal dig pa eldrimner.com

Vill du fordjupa dig i tang kan du gora det pa catxalot.se och
pa swedishseaweedagenda.se
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