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NTERNATIONELL
PRAKTIK FOR
FRAMTIDENS
CIDER

VID TIDEN FOR FORRA ARETS SKORD KORDE AXEL
BACK OCH KLARA PETERSON OMKRING | EN BIL MED
STEGE PA TAKET OCH PLOCKADE VILDAPPLEN OCH
PRESSADE DEM | DEN BEGAGNADE VINPRESS DE

KOPT VIA BLOCKET. VID ARETS SKORD PLUGGADE DE
MIKROBIOLOGI, GJORDE LABORATIONER | ELDRIMNERS
LOKALER OCH PRAKTISERADE | FRANKRIKE. NAR DET
AR DAGS FOR NASTA SKORD HOPPAS DE KUNNA TESTA
SINA NYVUNNA KUNSKAPER OCH TILLVERKA EGNA
PRODUKTER.

TEXT Annelie Lanner » FOTO Jean-Marie Heidinger

xel och Klara gér Eldrimners och Torstas Yrkes-
hogskoleutbildning i mathantverk, med inriktning
bar-, frukt- och gronsaksforadling. Nar de sokte
utbildningen hade de redan producerat en hel del
med hjélp av sin begagnade vinpress.

- Vi kénde att vi ville skapa oss en djupare forstaelse i vad mat-
hantverk 4r och dgna oss dt det vi verkligen brinner for, siger
Axel.

De har utnyttjat utbildningens praktikperioder till att inspi-
reras och utbildas av internationella tillverkare, bland annat i
Frankrike.

- Vi vill fd s& mycket inspiration som mojligt, det vore intres-
sant att dven gora en praktikperiod i Baskien som har en lang
historia av cidertillverkning, sager Klara.

Nir de dr fardiga med utbildningen hoppas de kunna skapa
nagot eget. De dr Gverens om att den svenska cidermarknaden
kan utvecklas.

- Vi far borja i liten skala och kédnna in vad det leder till. Det
viktigaste dr att vi gor det vi tycker om, cidern &r bara bérjan,
siger Klara.

— Det vore haftigt med en egen dppelodling och det skulle vara
spannande att leta fram &ldre svenska dppelsorter limpade for
cidertillverkning, sédger Axel.

- Det finns sa mycket som naturen erbjuder och att kunna for-
std hur man ska ta hand om det och skapa nagot betyder vildigt
mycket for oss. Det vi ldr oss gor att vi kan erbjuda konsumenten
unika och drliga mathantverk, sager Klara som till exempel gérna
skulle utveckla en egen kombucha. //

40 MATHANTVERK NR 04-2017



