TEMA FISKFORADLING

Minus 22 grader, da vet
vi att vi kommit rdtt.
Att byn Bortnan, i sédra

Jamtland pad gransen
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kinner igen frdn
vaderrapporteringen. Hur
kan man komma pd att
bygga en forddlingslokal oc
sdtta ut odlingskassar for

fisk just hdr?




TEMA FISKFORADLING

PRISAD
FIALLVAT TENFISK

TEXT Bengt Ake Nissén « FOTO Stéphane Lombard

AR vi svinger in till Bértnan Fjillvattenfisk
N tanker vi att platsen kanske inte dr s dum

anda. Har fangar man latt upp turisttrafiken.
Foretaget ligger vid vigen som gar till omradet kring
Ljungdalen och till landets hogst belagna vag, den 6ver
Flatruet. Hir passerar dven resendrer till Bruksvallarna
och till Roros i Norge. Liget gor det enkelt for
turister och forbipasserande att stanna till en stund
i gdrdsbutiken. Dessutom vill fjallrestaurangerna i
Jamtland och Hérjedalen ha produkter frdn niromrédet
pa sina menyer och da kdnns Bortnan helt ratt.
Leveranser dr mojliga med bussgods varje morgon sa
transport dr inte heller nagot problem.

Odlingskassarna dd, det dr val danda inte majligt att
halla dem 6ppna har - kallast i landet? Men det visade
sig vid en ndrmare titt att 4ven det dr problemfritt.

Djupet och strommen i Ljungan som rinner genom
Bortnan gor att kassarna haller sig isfria. Det behovs
inte ens nagra cirkulationspumpar eftersom kassarna
ligger i stromféran.

Bortnan Fjallvattenfisk drivs av paret Monica och
Mats Persson. Tidigare drevs det av Monicas férdldrar
och nédr Monica flyttade hem till Bértnan igen efter
en studieperiod for drygt 30 ar sedan blev hon en
del i foretaget. Foradlingslokalerna byggdes for 15 ar
sedan och hir jobbar idag fem personer aret runt med
forddling.

- I'januari ar det lagsdsong och da far man passa pa
att lagga sin ledighet, sdger Monica.

Mats ansvarar for fiskodlingen. Han himtar
fisken pa morgonen, avlivar och fraktar dem upp till
forddlingslokalen, rensar och filear. Han ansvarar
ocksé for rokningen. Monica har hand om féréddling,
paketering och leverens, hon skéter dven drift av
gardsbutiken och den administrativa delen.

Det ér bara egenodlad regnbage och réding som
anvinds i férddlingen. En mindre del saljs farsk, den
storsta delen gar in i forddlingen. Bortnan tillverkar
varmrokta, kallrokta och gravade produkter med
varierande smaksattningar. Nédstan all produktion
avsitts i Jamtlands ldn. Produkterna fran Bértnan ingar
i de flesta storre livsmedelsbutikers sortiment och
aterfinns pad manga restaurangmenyer i ldnets fjallvard.

Flera av Bortnans produkter har varit med i SM
i Mathantverk och vunnit ett flertal priser. Vid den
senaste tdvlingen 2014 blev det en guldmedal;j for
Bortnans chili- och limegravade regnbagsfilé.

Foretaget ar idag ett viletablerat
fiskfordadlingsforetag. Bortnans Fjillvattenfisk har en
fast kundkrets och avsattning for all sin produktion.
Valet av satsa just hidr var nog inte sa dumt and4! //



- En guldmedalj pa SM i Mathantverk ar
betydelsefull. Det satter fart pa efterfragan,
sager Monica.

Manga av Bortnans produkter har tavlat i SM

i Mathantverk och vunnit ett flertal priser.

Vid den senaste tavlingen 2014 blev det en
guldmedalj i klassen GRAVAD FISK for Bértnans
chili- och limegravade regnbagsfilé. Tidigare
framgéngar ar guld i klassen KALLROKT FISK
2013, silver fér KALLROKT FISK 2012, guld i
samma klass 2011, da det aven blev ett delat
guld i klassen GRAVAD FISK.




