TEMA

~ RAVARAN - EN VIKTIG
FORUTSATTNING FOR LOKALT
FISKE OCH FORADLING

IDAG AR DET SVART FOR EN UNG MANNISKA ATT ETABLERA SIG SOM
YRKESFISKARE. MANGA OLIKA FAKTORER MASTE FALLA PA PLATS
OCH SAMHALLSSTOD KAN UTFORMAS PA OLIKA SATT. VI VILL HAR
VISA PA HUR RAVARAN KAN SAKRAS, VILKET EN GRUPP FISKE OCH

FISKFORADLINGSINTRESSERADE SAG NAR VI BESOKTE SCHWEIZ
I BORJAN AV 2017.

TEXT Bengt-Ake Néssén = FOTO Aksel Ydrén

nnan en etablering som yrkesfiskare kan ske ar det
mycket som ska stimma. Allt ifran att fi en yrkes-
fiskarlicens, ha ekonomisk majlighet, finna en ravara
att fiska till att kunna avsitta och eventuellt féradla
fisken. Det behovs stod fran sambhillet for att det ska
bli mojligt. Pa var studieresa till Schweiz besokte vi
négra insjoar och sdg exempel pa sddant stod.
En av sjoarna var Bielersee, 40 kvadratkilometer
stor och med floden Aare som flyter igenom. Idag ar
nio yrkesfiskarlicenser utfirdade i sjon. Varje licens har en
begriansning i antalet redskap och vilken maskstorlek som
far anvandas. Utover yrkesfiskarna bedrivs ett aktivt sport-
fiske som arligen fiskar 50-60 ton, vilket utgor cirka 25
procent av produktionen i sjon.

Fram till mitten av 1900-talet vaxte befolkningen runt
Bielersee kraftigt. Det medférde att halten av naringsdm-
nen Okade stort och gav fisket stora fangster. P4 60-talet
byggdes reningen av avloppsvatten ut, vilket efter en tid
ocksa siankte naringshalten i sjon.

Tidigare hade ddelfisken dominerat, men pa 80-talet
hade fangsterna pd 6ring minskat med 80 procent. For att
6verleva pd mindre fangster tvingades yrkesfiskarna satsa
pa att oka vérdet pa fangsten genom foradling. Beslut togs
dven pa att etablera ett fiskbart sikbestand i sjon. Idag ér
sikfangsterna klart dominerande.

Samhillet satsade pa att kldcka sikrom for utsittning
i sjon. Pa studieresan besokte vi ett klackeri i Ligerz, som
ligger vid strandkanten av sjon Bielersee. Dir klacks framst
sik men dven gddda och olika 6ringsstammar. Under de-
cember giller fiskeféorbud, men fiskarna har tillstind att
leverera fisk till klackeriet, dir de toms pa rom och mjolke
och sedan tar fiskarna tillbaka fisken till féradlingen. Det
resulterar i 90 miljoner sikdgg som har en 6verlevnad pa 85
procent. De kldcks i sdrskilda behéllare som genomstrom-
mas av kallt vatten. Klackningen sker efter 360 dygnsgrader.

28

Behéllarna delas upp och genomspolas med vatten med tre
olika temperaturer, 1,5, 2,5 och 4 °C. Det innebadr att klack-
ningen sker vid tre olika tillfdllen. Vid kldckningen flyter
kornen upp till ytan och féljer med vattnet till tankar ut-
omhus. De toms ut i sjon efter ndgra dygn. Utplanteringen
sker sedan vid tre olika tillfallen f6r att ndgon av grupperna
ska fd optimalt med plankton i sjon vid isittningen och
dédrmed bra forutsittning for 6verlevnad. En mindre grupp
fods upp till yngel i kasse i sjon for att sedan utplanteras.
Géddrommen tas pa liknande sétt pa varen och dringen ér
framst for komplettering i hogt beldgna bergssjoar.

Tillvaxttakten for siken i sjon dr storst fram till tre ars
alder, sedan avtar den. Optimalt blir darfor att siken fangas
vid tre ars dlder. D4 har den hunnit med en naturlig lek.
Dirfor finns det krav pé hur stora maskor naten far ha vid
fisket.

Strax bredvid klackeriet har fiskaren Marcel Martin
sitt foretag. Han arbetar med foradling i kéllaren i sitt bo-
stadshus som ligger 15 meter fran stranden. Ett tak stracker
sig fran bostaden och &ver batplatsen. Har har han sina
redskap och hir drar han upp sin bat. Han fiskar med en
liten 6ppen bét, som de flesta fiskarna i trakten gor, med
flyt- och bottengarn. Djup pa niten ar 2,5 meter for de sma
och sju meter for de stora. I Schweiz finns omfattande krav
och regelverk kring niten. De maste besiktigas flera ganger
innan de kan tas i bruk. Det finns stranga krav pé fiskna-
tens maskstorlek, precis pa millimetern, dven néir niten har
legat i sjon. Det gor att det blir dyrt for fiskarna att kopa
nya nét. Marcel har dven ryssjor for gaddfiske. Under taket
har han ocksa sin fiskrok. Siken roks i cirka en timme, 15
minuter i 140 grader, sedan i 80-90 grader.

Marcel har en anstélld i féradlingen. En stor del av
fangsten fileas och skirs ben- och skinnfri, vakuumpackas
och fryses. Hér i de lagre delarna av Schweiz ar turistsé-
songen under sommaren. Manga hotell och restauranger



har endast 6ppet da och deras menyer innehéller fiskrétter
med lokalt fingad fisk. Déarfor bygger fiskarna upp ett lager
under borjan av aret. Nagra av fiskarna 6ppnar dven serve-
ring sjélva under sommaren, sa dven Martin.

P4 restaurangerna serveras filéer av bade sik, gidda
och abborre. Aven mért ir en populdr matfisk i omréadet.
Vi besokte dven fiskare som hade mindre klickerier som
en sidoinkomst. Klackerier visar att samhéllet satsar pé att
gora nagot nir yrkesfisket och dven sportfisket hotas. Det
ar aven en viktig del for besoksnéringen att kunna erbjuda
ett levande omrade kring sjéarna, med yrkesfiske och moj-
lighet att besoka deras foradling med gérdsbutiker och ser-
veringar och att restaurangerna serverar ratter med ravaror
fran omradet.

Klickerier kanske var den bista 1osningen har for att
sakra en révara, andra losningar kan vara de bésta pa andra
stallen. Det viktiga dr att samhillet ser behoven och ger sitt
stod sa att fisknaringen kan finnas kvar och utvecklas. //

Pa 80-talet hade fdngsterna
pad 6ring minskat med 80
procent. For att overleva pd
mindre fdngster tvingades
yrkesfiskarna satsa pd att
Oka vdrdet pd fangsten
genom forddling.
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