UTRUSTNING HOS MATHANTVERKARE
- En serie artiklar om vilken utrustning som valts och mathantverkarnas egna kommentarer.

Utrustning hos Oviken ost, Jamtland

Hos Kristina och Robert Akermo i Oviken gors det ko- och farost. Mejeriet startades 2003 och
tillverkningen var borjan i ett mobilt mejeri, efter tva ar, ar 2005 byggdes det nuvarande mejeriet och
ny utrustning kdptes in. Det mesta ar kopt via det schweiziska foretaget Grob. Tidigare har det
funnits en svensk aterforsaljare for Grob. Aterforsaljaren jobbar numer for det tjeckiska foretaget
Plevnik. Det som Akermos tyckte var bast med Grob var att de hjalpte till med att berikna
dimensionen pa deras utrustning utifran den mangd mjolk de far vid mjolkningen. Anledningen till att
det blev Grob var for att de var specialiserade pa hardost och det ville Kristina gora i sitt mejeri.
Kristinas tips ar att noga fundera ut vilka produkter man vill géra och vélja aterforséljare efter de som
ar specialister inom just den typen av osttillverkning. Sen garna till att géra studiebesok dar
utrustningen finns for att kolla in den narmre.

Mjolken pumpas in fran mjélkrummen till ystkaren. P3a
Oviken Ost har de 2 ystkar & 750 liter. Ystkaren lyfts in
med hjalp av en lyft i taket till “ystningsgrytan ” som ar

sjalva motorn for tillverkningen.

Nar osten ystats och ska till ostformarna som placerats i
dréneringsbordet sa finns det pa ystningskaret en
tappkran som underlattar fylningen av ostformarna.

Harpor for delningen av ostmassan har kopts in via Grob,
sen har man dven latit Nordsamverk i Osterund tillverka
harpa med grévre dimension.

Draneringsbord med ostformar som fyllts.




Ostformarna ar ocksa kopta via Grob. Har fick Kristina och
Robert hjalp med fran Grob att rakna ut hur manga
ostformar som behdvdes for deras produktion.

Oviken ost anvander sig inte av ndgra mikroperforerade
ostformar utan tyckerr’att det fungerar bra med vanliga
ostformar och mikroperforerade formar ar betydligt dyrare i
inkop.

YOLTCRAFT

pH mataren som Oviken ost anvander sig av ar kopt via
www.conrad.se

Osten pressas med hjalp av tyngder som ser ut som lock i ostformen
pa bilden.

De har ar formar som ingar vid den forsta drdneringen vid
tillverkning av hard ost, for att fa en tat textur. Nar forsta
draneringen har gjorts, tas ostmassan och laggs i formar. Det
ar olika storlekar pa dessa olika formar beroende pa
mangden ost.




Detta ar en maskin for de ostar som ska tvattas. En
syrablandning fylls upp i maskinen och borsten roterar
och man haller osten pa borsten som da tvattar osten.
Den ar kopt via de tjeckiska foretaget Plevnik.

tallriksvagnar som har kopts in begagnat via koket pa
regementet F4 som lades ned fér ndgra r sedan i Ostersund.

Smorkdrnaren dr pd 50 L och képtes ny via Plevnik.

Separatorn ar kopt begagnad och Kristina hade 6nskat att
skalen, som vanligtvis finns pa separatorn, fanns var men
denhade den tidigare agaren gjort sig av med. Mjolken
kommer nu in genom det 6versta roret som man ser pa
bilden.



Ostpickare fran Grob. Lite for langa “pickare” tycker Kristina, sa de
funderar just nu pa hur de kan gora kortare pickar.

Ostskarare for mogelostarna, skarningen av mogelostarna och
hardostarna sker pa olika stéllen i lokalen. Da mogelostarna kan
”"damma” och moglet hamnar pa hardosten som helst inte ska ha
detta mogel.

Har ar ostklyven som anvands for hardosten.

Mogel och mjukosten forvaras i dessa potatislador
(forgroningsbackar) fran Norge. Potatisladorna har Kristina
kopt av Skarvangens mejeri som kdpte in och salde vidare.
Forvaringen av ostarna sker i stora kylrum som byggdes in
nar lokalen byggdes.




| Lagringen av hardostarna sker pa granplank. Hyllanordningen &r fran
Nordsamverk som har svetsat stommen men nagra av stommarna ar
fran Grob.

|
|

Som diskutrusning &r det bra om man kan anvanda sig av bade basisk
och syrat rengéringsmedel. Oviken anvander sig framst av en
syrablandning som forvaras i denna maskin. Syrablandningen gor att
"mjolkstenar” férsvinner. | mjélkstenarna kan oonskade bakterier
finnas kvar i t.ex. ostformarna. Fran denna tank pumpas vatskan i
draneringsbordet dar rengéringen av utrustningen sker och sedan
pumpas vatskan tillbaka. Aven ystkaren gérs rena pa detta sitt.

Detta ar en avloppsskena som Kristina ar mycket néjd med. Den ligger
langs produktionslokalen sa det ar latt att dra rengéringsvattnet till
den samt att den ar latt att reng6ra. Har man galler som golvbrunn sa
ar det mer vrar pa gallret som man maste rengoéra. Har kan man bara
ta en mindre borste att rengéra med och det gar betydligt fortare. Ett
bra tips till den som ska bygga en ny lokal.

IUtrustringsinverteringen gjerdes viren 2013 inem ramen for intemegprojektet Séka gammalt — Skapa rytt
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