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Medverkande: Sofia Jongren, landsbygdsdepartementet, Sverige; Mads Fischer-Mgller, departementet for livsmedel, jordbruk och fiske,
Danmark; Kristinn Hugason, jordbruksdepartementet, Island; Kirsi Viljanen, departementet for jord och skogsbruk, Finland; Lena Brenner,
landsbygdsutvecklare, representant fér Ny Nordisk Mat, Aland. Peter Lavstrem, departementet for fiske, fangst och Jordbruk, Grénland; Olga
Biskopste, Utoyggjafelagid, Fardarna; Tor Norrman, Skarvangens bymejeri, Sverige; Ake Karlsson, Krokeks gérd (slakt & chark), Sverige; Thorkil

Boisen, Boisen Is (glass) Danmark och Porgrimur Einar Gudbjartsson, Erpsstadir (skyr) Island.

Moderator: Marianne Wanger

ur blaser vindarna i Nor-
den nir det giller mat-
hantverket? Vad dr den
viktigaste framgéangsfak-
torn? Den forsta fragan
gick till panelen.

- Mathantverket gar starkt framat och vik-
tigast ar konsumenternas stora intresse, sade
Sofia Jéngren. Sedan tror jag forstas pa att var
- regeringens - satsning pa Matlandet Sverige
ska ha betydelse. Det blir allt fler mathantver-
kare och jag tror att politikernas intresse ger
rdg i ryggen och mod att starta.

- I Danmark dr det mikrobryggerierna som
ar pa frammarsch och visar vagen for andra
mathantverkare, sade Mads Fischer-Mgller.
For tio ar sedan fanns 10 bryggerier, nu har
vi 120. En politiker visade nyligen pa det har
exemplet och menade att alla sméskaliga pro-
ducenter kan ldra av detta!

- Fragan dr inte s ltt att svara pa, sade
Kristinn Hugason. Pa Island arbetar vi med
att bonderna ska sélja kott direkt fran gdrden
och flera av de storre gardarna foradlar ocksa.
I 6vrigt ar skyr och ost aktuella produkter.

- I Finland gor vi ungefir samma sats-
ningar som i Sverige, berittade Kirsi Viljanen
Regeringen stoder produktionen av "nér-mat”
och arbetar for att bonderna ska oka forad-
lingsgraden.

- Att arbeta med landsbygdsutveckling och
att 6ka konsumenternas intresse for niar-mat
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och mathantverk ér det viktigaste, sade Lena
Brenner fran Aland. Turismen ir avhingig
av mathantverket, det gor en region attrak-
tiv. Turisterna ar beredda att betala ett hogre
pris for genuin och god mat. Nar det giller
lokalbefolkningen, liksom konsumenterna
i allménhet, sd behovs utbildning kring vad
man far ndr man képer mathantverk i stillet
for industrimat.

Peter Lovstrom fran Gronland beréttade att

gronlandarna lange haft vanan att képa och
ita dansk mat:
- Men under de senaste fem aren har vi bor-
jat intressera oss for vara egna mattraditioner.
Fisket 4r viktigt hos oss och vi har nu ett pro-
jekt kring fiskforadling. Intresset for gamla
recept ndr det géller foradling okar kraftigt.

Kari Kolle fran Norge berittade om det
kompetensnitverk kring mathantverk som
hon varit med om att bygga upp:

- Mathantverkarna blir allt fler och de ldg-
ger stor energi pa att arrangera Bondens egen
marknad. Ursprungsmarkning ar en viktig
fraga som vi i ndtverket arbetar med. Det gél-
ler att ta fram den lokala identiteten hos en
produkt och anvinda den som sdljargument.
Ett exempel ar basturokt kott pa Namdalsvis
som har gett upphov till en ny framgéngsrik
néring i Namdal.

Forst ut att svara bland producenterna var
Thorkil Boisen fran Boisen Is pa Bornholm:
- Vi har 65 producenter pa Bormholm idag
och det tar tid for turisterna att smaka pa allt,
men intresset ar stort. Vi anvinder inte be-
greppet mathantverk, men vi borde lita oss
inspireras av er i Sverige. De flesta av 0ss som

verk
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arbetar med mathantverk dr inte utbildade
inom det gebitet. 90 procent har andra utbild-
ningar - sjalv dr jag biolog! Vi onskar att vi
hade utbildning i mathantverk, precis som ni
har genom Eldrimner. Det skulle stirka oss
aven ndr det galler att fortsitta arbeta smaska-
ligt. Det ar bara sa vi kan halla verkligt hog
kvalitet pa produkterna.

Porgrimur fran Island berittade om arbe-
tet med att framstélla skyr och att intresset att
bevara islindska mattraditioner, liksom att
producera maten hantverksmadssigt, vixt un-
der de senaste 20 aren:

- Den finansiella kris, vi har genomgatt, har
tagit mycket pa vara krafter, men nu kan jag
aka hem med mycket inspiration fran Sarim-
ner!

Olga Biskopste frdn Firoarna berittade att
det finns en rik matkultur dar:

- Vi har 48 000 invanare och lange har vi
importerat mat fran Danmark, men f6r 5-10
ar sedan borjade vi intressera oss for att lyfta
fram var egen matkultur. Jag koordinerar ar-
betet pa smadarna med att ta fram smaskaligt
producerad mat av hog kvalitet, framfor allt
for att kunna erbjuda turisterna genuina pro-
dukter. Nu vill vi lara oss av Eldrimner hur vi
ska arbeta vidare!

Ake Karlsson fran Krokeks gird berittade
om hur han sjilv och Eldrimners styrgrupp
traget arbetat med att fa politikerna att forsta
vilka mojligheter det innebér att 6ppna upp
for den smaskaliga slakten:

— Efter 10 ar har vi nu kommit dithén att vi
har politiker och myndigheter med oss. Vi tog
hjilp av erfarenheter fran bland annat Oster-
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rike, ddr det finns 5 000 smaslakterier, oftast
pa gardarna. I Sverige dr var forsorjnings-
grad mindre dn 50 procent och politikerna
har forstatt att nagot radikalt maste goras. Nu
hoppas vi bara pé nidsta steg — att tillsynsav-
gifterna tas bort fér mikroforetagen, det 4r en
stor utgift for dem!

Sofia Jongren fick méjlighet att svara direkt:
- Fragan dr fortfarande pa diskussionsstadiet,
landsbygdsdepartementet har inte fattat na-
got beslut dnnu.

Tor Norrman fran Skdrvingens bymejeri
berdttade att han har gjort ost i 40 ar och att
Skdrvangen gor bade ost och andra mathant-
verksprodukter. Han betonade hur viktigt det
ar att det finns manga kunniga och skickliga
mathantverkare:

- Mathantverk kostar och da ska det vara
unikt och bra!

Han framholl ocksa Eldrimners betydelse:

- Tack var Eldrimner har vi blivit en sam-
lande kraft. Vi har haft ménga bakom oss nér
vi i styrgruppen har uppvaktat politikerna.
Det dar vi som pekar ut framtiden, men vi
maste samarbeta! Och framtiden maste sak-
ras for vart nya centrum i As som vi inviger
idag! inflikade han.

Inldgget forde direkt fragan in pa framtiden
och Marianne Wanger bad debattérerna om
ett slutinldgg kring mathantverkets framtid:

— Framtiden ser ljus ut, sade Sofia. Hon lo-
vade att departementet skulle “gneta vidare”
med att forenkla regelverk och ta bort avgifter
som &r hinder for mathantverkarna. Och vi
har en fantastisk samarbetspartner i Eldrim-
ner, avslutade hon. Kockarna , var tids rock-
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stjarnor, ar dessutom en bra draghjlp!

- I Finland satsar vi alla védra resurser pa en
gron tillviaxt och mathantverket dr en stor del
av den satsningen, sade Kirsi. En férbittrad
lagstiftning ar viktig och vi har 6ppnat upp for
exempelvis forséljning av gérdsviner och for
opastoriserad mjolk.

- I Danmark maste vi fa mojligheter att
utbilda oss i mathantverk, sade Thorkil. Nar
det giller konsumenterna maste vi borja re-
dan med barnen, de maste ldra sig skillnaden
mellan industrimat och mathantverk!

Alla debattdeltagare var helt 6verens om att
ett nordiskt samarbete kring mathantverket
ar ytterst viktigt:

- Fordjupa samarbetet och utveckla Eld-
rimner till ett nordiskt centrum f6r mathant-
verk!

- Centra som Eldrimner behdvs i samtliga
nordiska linder!

- Ny Nordisk Mat ér ett redskap for att lyfta
den nordiska matkulturen!

- Utbildning i mathantverk 6r A och O!

- Vi har verkligen blivit inspirerade av att
komma hit till Sdrimner och hoppas att kun-
na utveckla samarbetet med Eldrimner, kon-
kluderade representanterna fran de gdstande
nordiska landerna.

Fran publikens sida togs traden upp om att
utbilda konsumenterna redan fran att de ar
barn och skolelever.

Thorkil Boisen gav kanske det basta svaret:
- Ta fasta pa att barn blir begeistrade - att de
lir sig gilla och forstd den goda smaken hos
mathantverkets produkter! //
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KOKET

HUR OKAR VI LONSAMHETEN? PRAKTISKA RAD KRING
AFFARSUTVECKLING
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SMART BAGARE | SMART BAGERI
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Vill du veta mer om Saerimners
alla féreldsningar?

Ndgra referat finns hdr i tidningen,
andra hittar du pa www.eldrimner.com
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