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NYA FISKARTER ODLAS
| GAMLA LADUGARDAR

TROTS ATT MANGA UPPFATTAR FISKODLING SOM EN RELATIVT NY BRANSCH SA HAR
FISK ODLATS | OVER 7000 AR. DET FINNS LAMNINGAR SOM VISADE ATT KARP REDAN DA
ODLADES | KINA. | SVERIGE FINNS SPAR AV FISKODLING FRAN 1500-TALET OCH AVEN HAR
VAR DET JUST KARP SOM ODLADES | DAMMAR. IDAG AR VATTENBRUKET DEN SNABBAST
VAXANDE LIVSMEDELSBRANSCHEN OCH VARANNAN FISK SOM ATS IDAG AR ODLAD.

TEXT Aksel Ydrén » FOTO Gardsfisk - Eva-Lisa Svensson

skinska Tollarp bedriver Mikael Olenmark och Johan
Ljungqvist sedan ar 2013 en ny form av fiskodling. I en
gammal ladugard har korna ersatts av fiskar och idag odlas
tiliapia och afrikansk almal; tva exotiska fiskarter som an-
nars framforallt odlas i Asien och Sydamerika.

Deras resa fran idé till verklighet har varit strapatsrik. De
bada triffades under studietiden i Lund dar Johan studerade till
marinbiolog och Mikael till civilingenjor inom vattenresurshan-
tering.

- Tillsammans har vi en vildigt bred och tvérvetenskaplig
kompetens och dessutom har vi kunnat gora vildigt mycket ar-
bete sjilva, sager Mikael Olenmark.

Tillsammans med fyra andra studenter startade de &r 2009
ett projekt som gick ut pa att designa en aquaponisk fiskodling

24 MATHANTVERK NR 04-2017

som innebir att fiskodling kombineras med vixtodling. Fran
borjan var planen att odlingen skulle byggas mitt i centrala
Malmé och kombineras med véixtodling pé taket, men efterhand
insdg de mer och mer att fiskodling precis som annat lantbruk
hor hemma pa landsbygden med billigare markpriser och dir
fiskarnas godsel kan anvindas till vixtodling. Projektet kring en
fiskodling i centrala Malmo lades darfor ner och i stéllet fick det
bli en gammal férfallen gérd i den lilla skanska orten Tollarp.

- Vi gick in pd Blocket och letade upp det absolut billigaste
stéllet vi kunde hitta. Det var i valdigt daligt skick men hade den
yta vi behovde och vi hade arbetsviljan, siger Mikael Olenmark.
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Mikael och Johans odlingsfilosofi fick dem att vilja att odla
tiliapia och dlmal, som for oss svenskar ir relativt okdnda fiskar-
ter. De vill skapa en modern fiskodling med kretslopptink dar
fiskarna odlas i ett slutet system dar 95 procent av vattnet ater-
cirkuleras och dér avfallet fran fiskarna anvinds som naringsrik
gbodsel pa omkringliggande ékrar. De fiskarter de valde dr mot-
standskraftiga mot sjukdomar och har en bra foderomvandlings-
formaga vilket gor dem vildigt lampliga att odla inomhus.

De bada foretagarna hoppas att deras nya odlingssystem ska
sprida sig 6ver landet och skapa ett nytt anvindningsomrade for
tomma djurstallar pa gamla lantbruk.

- Lansstyrelsen skickade ut fragor till oss om hur mycket stro
och liggyta fisken har och om den har nagot gummi att sta pa,
och vi forsokte svara sa gott vi kunde, men det visar ju bara hur
ny den hdr branschen dr, siger Mikael Olenmark.

Fiskarna som f6ds upp pa garden far simma i ett antal skilda
bassinger i mellan 6 och 8 méanader innan de avlivas d4 de upp-
natt en vikt pa ungefir 600 gram. Att fiskarna halls separerade
gor att risken for eventuella smittskyddsutbrott reduceras.

En stor utmaning sedan starten har varit att fo konsumen-
ter att vaga testa en ny fiskart men genom ihdrdigt marknadsfo-
ringsarbete och samarbete med kockar har efterfragan gradvis

okat. Nu siljs deras fiskar i matvarubutiker Gver stora delar av
sodra Sverige. For att tydligt sdrskilja deras produkter fran bil-
lig import sdljs tiliapen under varumirket rédstrimma och den
afrikanska 4lmalen siljs som clarias.

- Det dr manga kockar som fragat varfor vi inte haft clarias
tidigare, och déd har vi svarat att den heter dlmal och dé &r det
ingen som vill képa den, sdger Johan Ljungqvist.

- Ibland undrar man om de som gett fiskarna sina namn inte
kunnat ge dem lite battre namn, sdger Mikael Olenmark.

Rodstrimman har fast vitt kétt och sdgs paminna om bade
rodtunga och abborre, vilket gor att den lampar sig fint till bade
sushi och till att grilla. Clarias ddremot har med sitt feta och mjo-
liga fiskkott seglat upp som ett spinnande alternativ till rokt al.

- Vi sdg att den paminde om élen och tog kontakt med ett al-
rokeri. Vi testade forst att roka fisken och skickade den till Ahus
som &r almeckat i Skane och dér gillade de den. Den ar mindre
fet men ér ett valdigt bra alternativ till dlen eftersom alen ér ro6d-
listad och bestanden ér déliga, siger Mikael Olenmark. //

Linsstyrelsen skickade ut fragor till oss om hur mycket
stro och liggyta fisken har och om den har ndgot gummi
att sta pd...

NR 04-2017 MATHANTVERK 25



