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Kulturspannmalen gjorde avtryck i arets SM i mathantverk

Den 25 oktober avgjordes arets 6ppna SM i mathantverk i Eldrimners regi. Utméarkande for
medaljbréden i SM i mathantverk ar att smak och doft ar val avvagda samt att bréden visar en bra
balans mellan yrkesskicklighet och ravaruval. | de bésta bréden lyckas verkligen bagaren lyfta sitt
bréod med ravaruvalet.

Kulturspannmalen star sig starkt i brodklasserna. Trots att de fran och med i ar har en egen klass har
flera hogt placerade bidrag i de andra surdegsklasserna bakats helt eller delvis med kulturspannmal.
Det ar ett monster som kanns igen fran de senaste arens vinnare av SM i Mathantverk.

- Vara kultur- och lantsorter har inte bara hogre naringsvarden utan de forknippas ocksa med bade
godare smak och doft, sdger Eldrimners branschansvarig for bageri Magnus Lanner. Men det racker
inte att valja ratt ravaror, man maste saklart baka ett véljast brod av hog kvalitet for att vinna,
tillagger han.

Broden bedomdes av jurygrupper

Broden bedomdes av jurygrupper med kunniga bagare som Sebastien Boudet, Manfred Enoksson,
Marqus Ostin och Nik Marak som juryordférande.

- Det ar en stor hojning pa kvaliteten i ar och den har 6kat varje ar. Alla utbildningar, som bland annat
Eldrimner har ordnat har gjort att svenska bagare har lart sig jobba surdeg, kndada mindre och snitta
vackert. Det har tagit svenskt brod till en annan niva, sager Sebastien Boudet som var ordférande for
en av brédjurygrupperna.

Tidigare YH-student tog guld

Aterigen utmairker sig en av Eldrimners tidigare YH-studenter genom att vinna en klass namligen
smaksatta brod. Bagaren Maxime Bouju Kindlund som gatt Eldrimners och Torstas
Yrkeshogskoleutbildning till bagare och nu driver Grovelsjon Fjallbageri tog guld i klassen for
smaksatta bréd, med sitt solros- och linfrobrod. Juryn tycker att han med ett bara fatal ingredienser
far fram ett smakrikt surdegsbréd med saftighet och frasighet.

Guldmedaljorerna i brodklasserna

Hart brod, Potatisknacke Sivans Osthandel, Vastra Gotalands lan

Hart tunnbréd, Vedugnsgraddat Blodbrod Skogs-Hildas Bageri & Café, Vasternorrlands lan
Mjukt tunnbrod, Vedugnsgraddat Korntunnbroéd Skogs-Hildas Bageri & Café, Vasternorrlands lan
Smaksatta brod, Solros & Linfré Grovelsjon, Fjallbageri Dalarnas lan

Surdegsbrod med kulturspannmal/lantsort, Nordsj6 levain Jarvsd Gardsbageri Gavleborgs lan
Surdegsbrod med rag, Ragmanso. Radmansoé Bageributik Stockholms lan

Surdegsbrod med vete, Ldgardé Radmanso Bageributik Stockholms lan



Listan pa alla medaljorer och motiveringar finns har:
http://www.eldrimner.com/core/files/nyast resultat sm i mathantverk 2017.pdf

Eldrimners definition av mathantverk:

Mathantverk skapar unika produkter med rik smak, hog kvalitet och tydlig identitet. Dessa tillverkas av i huvudsak lokala
ravaror som foradlas varsamt, i liten skala och ofta pa den egna garden. Kannetecknet for mathantverk ar att manniskans
hand och kunnande ar med i hela produktionskedjan. Detta ger hdlsosamma produkter utan onddiga tillsatser, produkter
som gar att spara till sitt ursprung. Mathantverket lyfter fram mat med tradition, vidareutvecklar metoderna och skapar
innovativa produkter.

F6ér mer information kontakta:
Magnus Lanner, branschansvarig bageri, Eldrimner magnus@eldrimner.com, 010 -225 32 39, 070 -
2341452

Vid behov av pressbilder, mejla annelie@eldrimner.com
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