Branschradsmdéte Ystning, 7 feb 2013

Narvarande: Agneta Larsson, Strommens Gardsmejeri, Kristina Akermo, Oviken Ost, Anna Kaijser,
Halltorps Mejeri, Marih Jonsson, Skogsbackens Ost, Birgitta Sundin, Eldrimner, ordférande och
sekreterare.

Forhinder: Martin S6derkvist, Jarvso Getost, Stephen Palosaari, Kullens Gardsmejeri, Tin Gumuns,
Karl-Tévasens fabod och gardsmejeri

1. M&tet 6ppnades med fika, presentation samt en genomgang av de senaste ritningarna
over lokalerna pa Rosta.

2. Birgitta sammanfattade 2012 ar aktiviteter och konstaterade att antalet deltagare
uppgatt till 129 st. jmft. med 132 st. 2011, men da arrangerades ingen studieresa 2012. S3 vi
har 6kat antalet totalt.

3. Saerimner 2013 med nordiskt tema.
Radet gillade Saerimner-programmet sa langt och lamnade féljande synpunkter.

Seminariet om den kommande lagstiftningen om markning av naringsinnehall:

Hur betala f6r naringsanalyser? Hur ofta ska de géras? Ar det okej att anvénda
tabellvarden (schablon) pa SLV:s hemsida? Radet ser att dessa fragor skickas till Ulla
Nordstrom innan. Och féra fram problematiken f6r mathantverkare som arbetar med

ickestandardiserad ravara; sdsongsvariationerna kan vara stora. Podngtera vikten av
tydlighet och affarsnyttan.

Radet ville ocksa i detta markningssammanhang lyfta fragan om hur man ska deklarera
termiserad mjélk som rdvara i ost. Det dr en grazon, vissa foretag marker inte med annat
dan mj6lk. Hur uppfattas det av konsumenten? Mjolken dr varmebehandlad men inte
pastoriserad. (En ost behdver inte méarkas med ingredienser om den bara innehaller mjolk,
kultur, 16pe och salt.) Birgitta skickar fragan till Ulla Nordstrom.

Traditionsprodukter.
Vilka traditionsprodukter skulle vi vilja lyfta fram fran Sverige: Anna gjorde oss

uppmadrsamma pa traditionsostar vi inte riktigt kdnde till innan, Skérost (som en 16s
ricotta) och Brynost (lite som stekt ostkaka). Spannande! Anna fick i uppdrag att
dokumentera tillverkningssattet sa som hon har kommit i kontakt med dem. Forslag pa
produkter att lyfta som typiskt svenska: ostkaka, Rorost, ’prastost”. Agneta lyfte dven
Pank, som kokas med salgticka. Det maste finnas producenter som gor produkten och
som kan komma och berdtta om den pa seminariet.

4. Processhjilpmedel.

Aktuellt inom mejeri kan vara: citronsyra och attiksyra/attiksprit/attika. Fler kom vi inte pa.
Bagge dessa anvdnds for att fa till koaguleringen men har ersatt ursprungligare



hjalpmedel som syrade produkter, vassle och kdrnmjolk. Radet ansag att dessa tva da inte
behdver tillatas, daven om vi inte kan kontrollera anvandningen eftersom de inte behéver
deklareras. Daremot ansdgs vindger som en naturlig produkt (utan E-nr) vara okej att
anvanda t.ex. for att fa ratt pH pa saltlaken. Aven om vassle &r att féredra, enligt en del.
Huruvida de olika formerna av attiksyra skiljer sig sa att spriten och &ttika kan anses mer
naturligt maste utredas. Attiksyra har E-nr 260. Citronsyra anvénds t.ex. vid tillverkning av
mozzarella - vilken funktion har den férutom koagulerande, aven pH-sdnkare? Da kan
man ana att den tillsatts for att foérkorta processen och det ar inte forenligt med
hantverksmassig tillverkning. Citronsyra har E 330. Till ricotta anvands ibland attikssprit
men det gar lika bra att vdrma till 80 grader och bara lata vasslen sta tills proteinerna och
fetterna fallt ut pa ytan.

Lysozym dr ett enzym som anvands for att férhindra smorsyrejasning, om det kan anses
som processhjalpmedel far undersékas men det framstalls fran dggvita sa det dr dven en
allergen och maste ddrfor deklareras. Vi har inte tillatit i det i SM.

Att processhjdlpmedel inte behdver deklareras ansag inte radet i sig som nagot hinder for
att vi inte skulle kunna ”bannlysa” dem i Certifieringen och SM. Vi kan begdra in den
informationen dven om den inte star pa etiketten.

Det finns andra dmnen, tillsatser som vi kanske bor titta pa som exv. klumpférebyggande
medel i salt. En del av dem kanske inte ar sammanknippade med halsa, t.ex. olika former
av cyanid.

Rddet ansag att det inte i nuldget gdr att gora ndgot allmdnt stdllningstagande om
processhjdlpmedel till Eldrimner Mathantverk och SM i Mathantverk. Vi fdr ta stdllning
fran fall till fall, som hittills gjorts i SM med citronsyra.

GEMENSAMT MOTE ALLA BRANSCHRAD

Certifierat Mathantverk/Eldrimner Mathantverk
Idag narmare 500 produkter certifierade och 47 foretag. Vi befinner oss i en

rekryteringsfas, som ska intensifieras lansvis. Ndsta steg nar vi fatt in fler produkter ar att
lyfta markningen mot konsument. Féradlingsgraden ar en fraga som far diskuteras vidare
i respektive rad. Det kommer att finnas behov av att kommunicera tydligt vad som galler
inom respektive bransch.

Forslag: SM-guldprodukten far en méarkning alterntiv Certifieringsskylt (forutsatt att
foretaget kvalar). Behov av konsumentinfo, typ pa As, tdnk pa namnet. Vi har mot
producent talt om Certifierat Mathantverk men pa market star Eldrimner Mathantverk.

Processhjdlpmedel
Fragan ar ny och tanken &r att nu forst lyfta den for diskussion. Inga beslut behover tas nu.

En synpunkt var att detta ocksa handlar om att skilja pa industriproduktion, med
processhjalpmedel, och hantverksmassig produktion, utan processhjdlpmedel.



Salt utan klumpférebyggande medel finns att fa tag pa. Bland oraffinerade havsalter. |
vanligt grovsalt finns oftast inte klumpférebyggande medel.
Medlemsorganisation

For bade mathantverkare och konsumenter, men for att fa styrka maste "alla”
mathantverkare vara med. Det ger kanske inte sa mycket pengar men andra mojligheter
an vad Eldrimner har i dag, fler fragor som det kan arbetas med. Ideell férening verkar
vara den organisationsform som ar lampligast.

Vilken roll ska den spela? En viktig roll ar att skapa den tyngd gentemot politiker som
ndringen behdver. Bra att kunna ha samlade siffror dom att naringen omsatter si och sa
mycket.

Forslag: For att locka medlemmar skulle ett bra fraktavtal vara en god idé. Liksom andra
rabatter. Tidningen Mathantverk kan bli medlemstidning.

Fragan kommer att lyftas mer pd Saerimner.

5. Aktiviteter.

Nya kurser 2013: Kurs i fabodystning, med inriktning pa nybdrjare, maj + augusti med Tin

Gumuns. Ev. specialkurs i Alpkdase med Bruno Beerli, Schweiz.
Ansdkan om YH-utbildning tillsmans med Torsta AB fick avslag, pga av att omradet inte
prioriterades detta ar.

Finns behov av en langre hantverksutbildning inom ystning? Bra med avgrdansade avsnitt
som man far ”tentera av”, och att det ges ett diplom i slutet. Interaktivt med kortare
traffar, 2 dagar i stéten. Sjdlva diplomgrejen inte sa viktig, tyckte ndgon medan en annan
tyckte att det skulle var mer akademiskt.

Ar en Gardsbutikresa for alla inriktningar nagot att satsa pa? Forslag: besoka Vastlandet,

Norge dar finns en operasdngare som driver en haftig tradgard med restaurang. Positiva
erfarenheter fran liknande resa i England. Kanske till Finland, Osterrike, Schweiz
(kooperativ) eller Sverige. Studera mathantverksturism.

Smaklust 2015? En jattebra grej, men lagom vart 5:e ar i Stockholm. Géra
mathantverksdelen tydligare, marknadsfdra certifieringen. Mer tid till att bygga upp
allting. Komplettera med mindre arrangemang lokalt. En tyckte att september var en
battre tid.

Forslag pa aktiviteter m.m.:

Kurs i italienska ostar - for kontakt med ystningsldrare i Italien kolla via Kemikalia samt
Pers Nilssons fru. Fler nybérjarkursen i sédra Sverige, férslag hos Eva Thoresson
(Vdstmanland) eller Anna Kaiser (V:a Gétaland).

Studieresa till INRA. Studieresa Galicien, Spanien, ndra pilgrimsleden. Tips: kockskolan i
Timra har utbyte till San Sebastian, Baskien. Kocken Sillman, matambassadoér for
Véasternorrland, arbetar med detta. Gdrdsbutikresa: ja!



Delar av Peter Kaalings kompendium om ystning skulle kunna anvdndas som kursmaterial.

6. SM i Mathantverk Arets SM-frdgor rérande Mejeri: rddet hade inga invandningar mot
Tavlingsradets stallningstaganden.

Att turnera med SM dr intressant. Radet tyckte t.ex. att Skane skulle vara intressant att
komma till om SM arrangeras dar. Att tajma in Matlandethuvudstaden skulle vara roligt
men inte sdrskilt realistiskt.

Fraga till Tavlingsradet: hur ser man pa samarbeten mellan olika féretag i SM. T.ex.
Gasene Mejeri legotillverkar en camembert pa Halltorps Mejeri; Gasene dr ej ett
hantverkmassigt foretag men daremot Halltorp. Hur skulle det bli med klistermarket vid
eventuell vinst?

7. Lokaler och utrustning

Ombyggnationen fér mejerilokalen kommer att bli minimal. Lite smadndringar
diskuterades men landade i att det ar okej att géra som tdnkt.

Forslag: barstolar med ryggstdd, finns stapelbara pa IKEA, skulle kunna passa som
tillfalliga sittpaltser vid kortare teoripass i ystningslokalen.

Bred och komplett utstdllning av férpackningsmaterial; det gar kanske att fa demoex fran
tillverkarna.

8. Fabodriktlinjer

Enbart en informationspunkt.

9. Hemsida, Tidnigen Mathantverk, Information
Inga synpunkter (fradgan hanns inte riktigt med).
10. Ovriga fragor

Féradlingsgraden i Eldrimner Mathantverk: f6r mejeri handlar det om t.ex.

konsumtionsmjdlk som inte anses platsa som féradlad produkt och darmed inte kan
erhdlla certifiering som mathantverk.

Ekocertifieringsinstanser — observera att det akn skilja mycket i pris. Pa fem tillfargader
diffade priset 4 000 kr.

”Analys och provtagningshysterin” pa Milj6- och halsoskyddskontoret — hur tackla, hur nd
ut med kunskap?

Ingen bank tar emot pengar — ett problem nar man saljer pa marknader eller finns pa
landsbygden. Féretaget Loomi skdter nu insattningar, kostar 140 kr att casha in + 600 kr
per ar.



