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Eldrimner hjälper dig som är mathantverkare, i starten såväl som i utvecklingen av företaget, genom 

rådgivning, kurser, studieresor, utvecklingsarbete och erfarenhetsutbyte. Eldrimner arbetar för att det 

svenska mathantverket ska utvecklas. Hos oss är företagarna med och formar verksamheten. 

U T B I L D N I N G O C H I N S P I R AT I O N

Eldrimners kursutbud täcker alla viktiga delar av mathantverkarens 
yrke, från tillverkning av produkter till företagandet.

YH-UTBILDNING MATHANTVERK 1 år

STARTA EGET MATHANTVERKSFÖRETAG  5 veckor

NYBÖRJARKURS 2 dagar

GRUNDKURS 1–5 dagar

FÖRDJUPNINGSKURS 1–5 dagar 

SEMINARIER

STUDIERESOR i Sverige och utomlands

INSTRUKTIONSBÖCKER

S TÖ D O C H R Å D G I V N I N G

DIALOG MED MYNDIGHETERNA 
För att undanröja hinder för mathantverkare och underlätta utvecklingen av 
mathantverk i Sverige.

KOSTNADSFRI TELEFONRÅDGIVNING 
”Mathantverkare till mathantverkare” inom mejeri, bageri, charkuteri, bär-, frukt- 
och grönsaksförädling, fiskförädling, livsmedelstillsyn, produktionslokaler mm.

I N F O R MAT I O N O C H MA R K N A D S F Ö R I N G

SM I MATHANTVERK 
Produkttävling som anordnas av Eldrimner årligen sedan 1996.

MATHANTVERKSDAGAR 
Regionala nätverksträffar över hela landet. 

SÆRIMNER
Idé- och kunskapsmässa, anordnas vartannat år.

ELDRIMNER CERTIFIERAT MATHANTVERK 
Produktcertifiering framtagen med mathantverkarna.

ELDRIMNERS MAGASIN MATHANTVERK 
ges ut kostnadsfritt till prenumeranter 4 gånger per år.

ELDRIMNER.COM 
webbplats med övergripande information om Eldrimner och alla 
våra verksamheter.

MATHANTVERK.SE 
Webbplats/app som samlar information om mathantverkare och 
gårdsbutiker i landet.

E L D R I M N E R
N A T I O N E L L T  R E S U R S C E N T R U M  F Ö R  M A T H A N T V E R K

MATHANTVERK skapar unika produkter med rik smak, hög kvalitet och tydlig identitet. 

Dessa  tillverkas av i huvudsak lokala råvaror som förädlas varsamt, i liten skala och ofta på den 

egna gården.  Kännetecknet för mathantverk är att människans hand och kunnande är med i 

hela produktionskedjan. Detta ger hälsosamma produkter utan onödiga  tillsatser, produkter 

som går att spåra till sitt  ursprung. Mathantverket lyfter fram mat med tradition, vidareut-

vecklar metoderna och skapar innovativa produkter.

KO N TA K T
010-225 32 01 – info@eldrimner.com
Bodil Cornell
Verksamhetsledare
010-225 32 72 – bodil@eldrimner.com 
Aleksandra Ahlgren 
Samordning Kommunikation
010-225 33 57 – aleksandra@eldrimner.com
Madeliene Larsen Ivansson 
Samordning Administration
010-225 33 78 – madeliene@eldrimner.com

e l d r i m n e r . c o m
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  R E P O R T A G E  

FRÅN ATT VERKSAMHETEN RUSADE I 
100 KILOMETER I TIMMEN BLEV DET TVÄRNIT.

TEXT Inez Backlund  FOTO Stéphane Lombard

FRÅN 100 
TILL TVÄRNIT

Ann Klensmeden har haft flera verkligt goda 
år bakom sig i sitt gårdsmejeri. Hon hade 
rustat för att det skulle bli minst lika bra 
detta år, 2020.

Men så kom coronapandemin och 
ställde hela planeringen på huvudet. Ann och hennes 10 
upp till 15 ”knallar” brukar vara ute på marknader cirka 
400 dagar per år. Nu blev alla marknader inställda.

– Jag har sett de här åren som mina skördeår, vi har 
sålt bra och jag räknade med att ha det så några år till, 
säger Ann. Nu har jag fått slänga rätt mycket fina ostar, 
ja, egentligen allt som skulle ut de första 50 marknads-
dagarna. De fem kylbussarna är avställda, jag har säkrat 
ned elen, sagt upp avtal med mjölkbönder och permit-
terat personal.

– Vi har kvar hjälp med morgonmjölkningen av 
getterna. Sambon Bosse och jag tar eftermiddags- och 
kvällslagår’n. I mejeriet är jag numer ensam.
ANN har ett hundratal egna djur och funderar på att tidi-
garelägga den utslaktning som normalt görs på hösten.

Men uppgiven är hon inte, tvärtom;
– Just nu förbereder jag höstens marknader och 

julförsäljningen. Jag producerar ostar som tål att lagras. 
Och så fort Löfvén eller Tegnell anger någon form av 
tidsgräns, exempelvis som de gjort i Norge, där allt är 
stängt fram till första september, blir det lättare att pla-
nera för ystning av dessertostar med kort lagringstid. Vi 
har lärt oss att man kan konservera de nygjorda ostarna 
för senare lagring och mognad genom vacumpaketering 
och kyla.

NU FÖRSÖKER Ann sälja så mycket hon kan genom bu-
tiker och REKO-ringar. Det blir inga stora mängder, men 
hon upplever att kunderna verkligen vill dra sitt strå till 
stacken för att hjälpa mathantverkarna under coronakri-
sen. Även butikerna har varit duktiga på att handla och 
nya butiker har faktiskt tillkommit.  Hon hoppas nu på 

en bra sommar på gården där hon brukar ha försäljning, 
café och killingvandringar.

– I år blir det inga killingvandringar, men man kom-
mer att kunna hyra en killinghage familjevis. Vi har gott 
om utrymme på gården och kanske blir det så att folk 
gärna åker runt i våra vackra omgivningar och besöker 
oss mathantverkare under sommaren när de inte kan 
göra långresor. Vi kan bjuda på café, butik och aktiviteter 
utan att tumma på reglerna.

– Vi får hoppas att den här sorgliga krisen ändå leder 
till en insikt om att vi mathantverkare och andra små 
företag är viktiga för landsbygden och för hela Sveriges 
överlevnad. Vi måste ha mat, vi måste ta vara på våra 
egna råvaror, ha utrustning och människor som kan 
förädla dem.

– Och problemen till trots, ser man hur läget är ute 
i världen, så kan jag inte bo på en bättre plats än här i 
Åsberget! //




